Emilie Vin
Emilie Vin har eksisteret i godt 21 år. Vores forretningside er at sælge vin af meget høj kvalitet fra mindre domainer, som helst skal benytte sig af økologiske og/eller biodynamiske metoder i produktionen. I første omgang har vi sat fokus på Frankrig, hvor mange vinbrug er langt fremme i denne retning, men vi har også vine fra Italien, Spanien, Portugal, Tyskland, Østrig og USA på programmet, og vi stopper ikke her, idet sortimentet til stadighed vil blive udvidet. 
Hvorfor økologi og biodynamik? Jo, fordi det har vist sig, at man simpelt hen ud over at skåne miljøet laver nogle fremragende vine med karakter ved at dyrke jorden på en mere “naturlig” måde uden brug af kemi dvs. pesticider, fungicider, kunstgødning og med et lavt udbytte osv. Mange af de største vine specielt i Frankrig bliver faktisk produceret på denne måde, og der kommer flere og flere til. Endvidere er vores leverandører nogle utrolig engagerede mennesker, der samtidig med at være teknisk dygtige også har “hjertet med” i deres produktion. 
Vi er bl.a. meget stolte af, at vores økologiske Roussillon-producent Domaine Rouaud’s Têt Pourpre 2005 blev kåret til den bedste rødvin på ”Kronborg Vinfestival 2007” og modtog en guldmedalje. Det samme gjorde den biodynamiske Alsace-producent Léon Boesch’ Pinot Gris ”Clos Zwingel” 2004 i 2006, da den blev kåret til den bedste hvidvin på samme vinfestival. Endvidere har vi på "Helsingør Vinfestival" i 2008 vundet sølv med Weingut Melsheimer’s Mullay-Hoffberg Riesling Trocken 2007 samt i 2009 med 2 vine: Domaine Le Plan GT-X 2007, Côtes du Rhône Villages og Léon Boesch’ Riesling ”Breitenberg” 2007. I 2010 er det ligeledes blevet til sølv med Domaine Le Plan GT-S 2007, Côtes du Rhône Villages. Domaine Le Plan’s GT-1 2007 er af ”Smag og Behag” blevet kåret som Danmarks 3.-bedste Chateauneuf-du-Pape i 2009. Ved den årlige Rhônefestival i såvel 2013, 2017 og 2018 fik vi hele 2 publikumspriser, idet Domaine Le Plan GT-X 2011, 2015 og 2018 blev kåret til festivalens bedste rødvin og samme producents Classic Red Côtes du Rhône 2012 blev ”Best Buy under 100 kr.” i 2013, Suze-la-Rousse Côtes du Rhône Villages 2017 blev ”Best Buy under 100 kr.” i 2018 og GT-N 2015 som bedste dessertvin i 2017. I 2022 vandt GT-X White 2019 prisen for bedste hvidvin.
Emilie Vin har en hjemmeside www.emilievin.dk, hvor De kan købe vin on-line og tilmelde Dem vores nyhedsbrev, med oplysninger om tiltag i den økologiske vinverden samt nogle gode tilbud.
Vi afholder gerne vinsmagninger hos såvel firmaer som private med vores vine og evt. økologi og biodynamik som emne. 
Der kan kun foretages bestilling via www.emilievin.dk - Vinvælger. Vinene bringes ud gratis i det meste af Nordsjælland og Storkøbenhavn - Lad os aftale nærmere. I den øvrige del af landet sendes vinene med tillæg for fragt.
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Domaine Léon Boesch – Alsace, Frankrig (biodynamisk):
Domainet på ca. 13 ha. (ca. 80.000 fl. pr. år) har været et familieforetagende i 11 generationer, og drives nu af ægteparret Matthieu og Marie Boesch, som har overtaget efter forældrene Colette og Gerard Boesch. Matthieu er 35 år gammel, uddannet i Bourgogne og meget ambitiøs. Markerne ligger på perfekt eksponerede skråninger i dalen "Vallee Noble", som er omgivet af de fra Tour de France kendte Vogeser-bjerge Petit Ballon og Grand Ballon d'Alsace. Familien er meget kvalitetsbevidst, og siden 2000, hvor Matthieu har stået i spidsen for produktionen, har dyrkningsmetoderne været biodynamiske, hvilket har medført en betydelig kvalitetsforbedring i de senere år med mange priser og præmier til følge.

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Sylvaner ”Les Pierres Rouges” 2023
kr.
 100,00
kr. 550,00
"Restsukker: 0,9 g/l.  Syre 5,7 g/l. Alkohol 11,5%. Udtryksfuld duft med noter af mandler, kridt og salvie, derefter hvide frugter og et strejf af kirsch. En frisk, saftig men også kompleks vin som kan drikkes "for tørst" men også går godt til fisk, charcuteri, fondue og quiche. Kan også blot nydes på terrassen". [Domaine Léon Boesch]..
Pinot Blanc ”La Cabane” 2023
kr.
 110,00
kr. 600,00
"Restsukker: 0,4 g/l.  Syre 6,1 g/l. Alkohol 12,1%. Intens duft med hyacint, kandiseret citron, mynte, bergamot og bitter appelsin. En saftig vin som kan gå til kalvekød, men naturligvis også til alverdens fiskeretter gerne med en karakterfuld sauce". [Domaine Léon Boesch]. 
Pinot Gris ”Le Coq” 2023
kr.  135,00
kr. 725,00
"Restsukker: 1,7 g/l. Syre 5,9 g/l. Alkohol 13,0%. Gylden farve. Duft af tørv og pinjekerner, delikat røget fyrretræ, noter af lime, abrikos, nektarin og anis. Fyldig vin med tørrede frugter, røgede noter og en fantastisk god syre. Går godt med lyst kød: fjerkræ, kanin, kalv og gris, røgvarer, fed fisk, skaldyr, retter med svampe samt milde oste. Ideel til en buffet men også fremragende alene på terrassen" [Domaine Léon Boesch]. 
Gewurztraminer ”Les Fous” 2023
kr.
 140,00
kr. 750,00
"Restsukker: 0,2 g/l. Syre 6,6 g/l. Alkohol 13,0%. Meget kompleks duft af lakrids, viol, ananas, kvæde og mango. Elegant, fyldig og ret tør gewurztraminer med viol, ingefær og fin bitterhed. Meget lang finish. Forfriskende som aperitif eller til kylling med koriander, krydrede retter fra der asiatiske eller kreolske køkken." [Domaine Léon Boesch]
Muscat ”L’Armandier” 2023
kr.
 150,00
kr. 800,00
"Restsukker: 0,6 g/l. Syre 6,3 g/l.  Alkohol 12,3%. Typisk duft af Alsace-muscat med rosa peber, lakrids og blomst. Fin, fed og frisk vin med muscatfrugt og citrontimian. Perfekt som aperitif, til mange asiatiske retter, hummer og uundværlig til asparges" [Domaine Léon Boesch].
Riesling ”Luss” 2022
kr.
 155,00
kr. 825,00
"Restsukker: 0,4 g/l. Syre 6,8 g/l. Alkohol 12,3%. Meget ren rieslingnæse med orangeblomst, aromatisk æble, saltkaramel og hvid peber. Typisk riesling med noter af grapefrugt og god mineralitet. En raffineret vin. som bliver længe i munden. Ideel med skaldyr, fisk, østers, kylling og gedeost." [Domaine Léon Boesch]
Pinot Gris “Clos Zwingel” 2020
kr.
 155,00
kr. 825,00
"Restsukker: 2,6 g/l. Syre 7,8 g/l. Alkohol 12,9%. Kompleks lidt flintet duft med citrus, kirsebær og vanille. Kraftfuld men også frisk med mineralitet og ristede undertoner i en fyldig frugt. Til fuglevildt, lyst kød samt retter som er baseret på trøffel. Ideel til skinke (Bayonne og Parma)." [Domaine Léon Boesch]
Pinot Gris “l'Enchanteur” 2023
kr.
 155,00
kr. 825,00
"Restsukker: 59,0 g/l. Syre 6,1 g/l. Alkohol 13,0%. Gylden farve. Duft med rabarber, eksotisk frugt, solbær, hindbærcoulis, karamel, pærechutney, jordbærsyltetøj samt tørret abrikos, som går igen i smagen. Rund vin med en fin syre der gør vinen frisk. Som aperitif eller til krydrede retter, foie gras samt ost gerne blåskimmel." [Domaine Léon Boesch]
Gewurztraminer “Vallée Noble” 2023
kr.
 165,00
kr. 875,00
"Restsukker: 36,0 g/l. Syre 5,7 g/l. Alkohol 14,5%. Gylden farve. Næsen begynder med kakao, granhonning, derefter blomst, citrontræ, ananas, abrikos, som giver den sin utrolige kompleksitet. Sprød og forfriskende vin lidt honning og med en fin syre der gør vinen frisk. Lang finish. Som aperitif eller til krydrede retter (indisk, thai), foie gras samt ost gerne blåskimmel." [Domaine Léon Boesch] 

Gewurztraminer Grand Cru “Zinnkoepfle” 2020
kr.
240,00
 kr. 1300,00
"Restsukker: 0,2 g/l. Syre 5,3 g/l. Alkohol 13,7%. Fra “Tête du Soleil” som er det mest prestigefulde sted på Zinnkoepfle i 430 meters højde. Duft med rose, stjerneanis og orientalske noter. Kraftfuld, tør men også frisk med abrikos, blomme, citrusskal, nellike og mynte. Meget lang eftersmag. Til hummer, stegte kammuslinger samt fyldige oste eller blot alene på ethvert tidspunkt." [Domaine Léon Boesch].
Pinot Noir “Les Jardin” 2023
kr.
155,00
kr. 825,00
"Restsukker: 0,2 g/l. Syre 6,4 g/l. Alkohol 12,2%. 12 måneder i 6 år gamle barriques. Smuk granatrød. Kompleks og udtryksfuld næse med ribs, morelkirsebær, karamelliseret hindbær, muskatnød og eukalyptus. Frisk og elegant smag med røde frugter og blød tannin. Ret kraftfuld men også forfriskende Pinot Noir med en lang finish med lidt lakrids. Passer til charcuteri, grillet kød, det kinesiske køkken samt faste oste." [Domaine Léon Boesch]..
Pinot Noir “Luss Rouge” 2022
kr.
235,00
 kr. 1275,00
"Restsukker: 0,2 g/l. Syre 6,6 g/l. Alkohol 12,3%. 12 måneder i 6 år gamle barriques. Kompleks og udtryksfuld næse med sorte kirsebær, kastaniecreme, chokolade og kanel. Frisk smag med røde frugter, lidt citrus og silkebløde tanniner. Ret kraftfuld men også forfriskende Pinot Noir. Passer til charcuteri, grillet kød, det kinesiske køkken, faste oste samt afkølet til fisk." [Domaine Léon Boesch].
Crémant d’Alsace Brut Soixante Douze
kr.
150,00 
kr. 800,00
"40% Pinot Auxerrois, 27% Riesling, 18% Pinot Gris og 15% Pinot Blanc. Restsukker: 4,1, g/l. Syre 7,8 g/l. Alkohol 12%. Eftergæret minimum 12 måneder på flaske. Meget fin næse med masser af brioche, pære og eksotisk frugt. Forfriskende smag med citrus, ristede mandler og viol. Excelent aperitif, men kan også nydes i mange andre gastronomiske anledninger" [Domaine Léon Boesch].
Crémant d’Alsace Rosé Brut Une Nuit
kr.
180,00 
kr. 950,00
“100% Pinot Noir. Restsukker: 3,2 g/l. Syre 7,2 g/l. Alkohol 11,8%. Gæring 9 måneder på ståltank fulgt af eftergæring i 18 måneder på flaske. Brilliant laksefarvet. Elegant og frisk med smag af røde frugter – jordbær, hindbær – og ristet hasselnød. Fantastisk som aperitif, men kan også nydes til sorbet med røde frugter. [Domaine Léon Boesch]”
Få flasker Vendage Tardive og Selection Grand Noble – Spørg.vedr druer og årgange.
Viticultur Moser – Kremstal/Burgenland Østrig (biodynamisk):
Denne ejendom i Rohrendorf blev grundlagt i 1986, da den blev udskilt fra den større og måske mere kendte producent Lenz Moser. Ledelsen blev overladt til yngste generation Nikolaus (Niki) Moser i 2000. Sepp Moser består i virkeligheden af 2 ejendomme hhv. i Kremstal (Rohrendorf) og i Apetlon ved Neusiedlersee i Burgenland. Begge dyrkes 100% biodynamisk. I Kremstal produceres overvejende hvide på bl.a Riesling og Grüner Veltliner. Den nærliggende Donau spiller en vigtig rolle for det lokale klima med varme dage og kølige nætter, som fremmer udviklingen druerne. Med gamle vinmarker beliggende på stejle terrasser er der her alle muligheder til stede for at producere nogle fremragende vine.

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Sepp, Grüner Veltliner Classic Style Niederösterreich 2023
kr  100,00
kr. 550,00
100% Grüner Veltliner. 12,5% alkohol, restsukker 3,0 g/l. Gæret, lagret i rustfri ståltanke. Gulgrøn glansfuld. Duft med friske æbler og citrus. Udtryksfuld, frugtig vin med god koncentration og udpræget druekarakter. God til kolde forretter eller som solo-vin på terrassen.
Grüner Veltliner, Von den Terrassen Kremstal DAC 2023
kr
 125,00
kr. 625,00
100% Grüner Veltliner. 12,5% alkohol, restsukker 1,5 g/l. Gæret og lagret i rustfri ståltanke. Fra syd-eksponerede terrasser bl.a.  "Wolfsgraben", som har et af domainets ”køligste” mikroklimaer. Grøn-gul farve, frisk krydret duft med grapefrugt og citrus. Typisk krydret og meget aromatisk Veltliner med god mineralitet. Klassisk vin, som kan drikkes til fisk og kolde forretter eller nydes alene.
Grüner Veltliner, Gebling Kremstal DAC 2021 1. Lage
kr
 150,00
kr. 800,00
100% Grüner Veltliner. 13,0% alkohol, restsukker 1,0 g/l. Druerne er fra sydvendte terrasser på marken 1. Cru marken ”Gebling" (8,5 ha), som er et af de rigtig gode steder i regionen Kremstal. Gæring og lagring i rustfri ståltanke. Klar grønlig gul. Krydret i næsen med sødlig æble, og citrusfrugter – grape og lime. Smagen er rig og saftig, let krydret med abrikos og grapefrugt. God mineralitet og en fin længde. Matcher f.eks. asparges, hummer og fisk med krydret sauce, samt det asiatiske køkken. Kan gemmes mindst 8 år. 94 points Falstaff.
Grüner Veltliner, Breiter Rain Kremstal DAC 2021 1. Lage
kr
 195,00
kr.1075,00
100% Grüner Veltliner. 13,0% alkohol, restsukker 1,4 g/l. Druerne er fra sydvendte terrasser på marken 1. Cru marken ”Breiter Rain" (8,5 ha), som er et af de bedste steder i regionen Kremstal. Gæring i 2.500 og 500 liters brugte egefade. Lagring 8 måneder i egefade. Klar gylden-gul. Krydret i næsen med elegante eksotiske aromaer. Volumiøs, krydret og kompleks smag. Silkeblød finish. Matcher retter med lyst kød samt det asiatiske køkken. 
Riesling, Von den Terrassen Kremstal DAC 2021
kr
 135,00
kr. 725,00
100% Riesling. 12.5 alkohol, restsukker 1,0 g/l. Druerne stammer fra fire forskellige sydvendte vinmarker (alle terrasser) i Kremstal regionen. Gæret og lagret i rustfri ståltanke. Klar grøn-gul farve. Meget typisk. Riesling næse med friske eksotiske frugter, mineralitet og elegance. Livlig og frugtig vin med god syrestruktur. Kan gemmes.
Sauvignon Blanc Kremstal DAC 2021
kr
 150,00
kr. 800,00
100% Sauvignon Blanc. 12.7 alkohol, restsukker 1,0 g/l. Gæret og lagret (8 måneder) på i rustfri ståltanke. Klar gullig farve. Typisk duft med hyldebærblomst og stikkelsbærfrugt. Sprød elegant, meget mineralsk smag med let eksotisk frugt. Vedholdende finish. Meget anvendelig bl.a. til fisk og skaldyr, stenbidderrogn, kylling, grøntsager og endda svinekoteletter.
Zweigelt, DAC Hedwighof Neusiedlersee 2020
kr
 120,00  kr. 600,00
100% Zweigelt. 13,0% alkohol, restsukker 1,0 g/l. Sulfit 21mg/l. druerne stammer fra vinmarken ”Hedwigshof”i Burgenland ved Neusiedlersee, som er beplantet i 1970. De afstilkede druer gæres og lagres på rustfri ståltanke. Mørk rød med lilla nuancer. Intens duft af vilde bær. Kraftig og frugtig vin med animalske toner og bløde tanniner. Rigtig fin til lam!! Kan gemmes 4 – 6 år.
Zweigelt, Reserve Neusiedlersee 2021
kr
195,00
 kr.1075,00
100% Zweigelt. 13,5% alkohol, restsukker 1,1 g/l. Druerne stammer fra vinmarken ”Hedwighof”i Burgenland ved Neusiedlersee, De afstilkede druer gæres og lagres på rustfri ståltanke efterfulgt af 12 måneders lagring på 1 år gamle 250 liter egefade. Kompleks vin med modne kirsebær, urter og subtile tobaksaromaer. Saftig smag med blomme og mørke bær. Frisk vin med god syre og bløde tanniner. Prøv den med svinekød til goulash eller ratatouille og naturligvis til lam. Kan gemmes mindst 10 år.
Pinot Noir, Gebling DAC 2019
kr
200,00
 kr.1100,00
100% Pinot Noir. 13,5% alkohol, restsukker 1,0 g/l. Sulfit 44mh/l. Druerne er fra sydvendte terrasser på marken ”Gebling" (8,5 ha), som er et af de rigtig gode steder i regionen Kremstal. Gæring i 2.500 liter egefade. Efterfulgt af lagring i 24 mdr. i barrique (2 og 3 år gamle). Klar granatrød. Mineralsk duft med viol og skovbær. Kraftfuld og charmerende smag med kirsebær og bløde tanniner. Fin længde. Matcher f.eks. braisserede retter med oksekød og lam. Kan gemmes mindst 15 år.
Bodegas Tierra – Rioja Spanien (økologisk):
Bodegas Tierra ejes af brødrene Carlos, Fidel og Raúl Fernández. Deres bedstefar var en af ​​grundlæggerne af det lokale kooperativ i 1964, men deres far forlod det for at begynde at producere vin på egen hånd. Familien ejer 24 hektar og forpagter yderligere 20 på Toloño-bjergenes skråninger. Bodegaen er en bygning bestående af fire huse og en baghave i det gamle jødiske kvarter i Labastida. Under jorden er der et mærkeligt netværk af fire forskellige huler, der er forbundet med hinanden og stammer fra 1400-1500. Her hviler vinene i 500 l. egetræsfade med en konstant temperatur og luftfugtighed, der naturligt opretholdes hele året rundt. Ud over såvel hvide som røde Riojaér fremstilles nogle absolut topvine.

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Rioja Blanco 2024
kr
110,00
 kr.600,00
60% Viura, 30% Garnacha Blanca, 10% Malvasía. 14% alk. Fra 8 forskellige vinmarker syd for Labastida. Håndhøstede. Fadgæret efterfulgt af lagring i 4 måneder i de samme fade. Lys gul farve. Lette aromaer af vanilje, røget, smør, hvid frugt og gule blommer. Velsmagende, frisk, afbalanceret, noter af abrikos, vinmarksfersken, mentol, søde krydderier, mejeriprodukter og let røget. Passer til fisk, hvidt kød, pastaretter og skaldyr
La Greña Rioja Blanco 2024
kr
295,00
 kr.1575,00
100% Malvasía. 14% alk. Fremstillet af druer fra familiens ældste mark i det sydlige Labastida ved navn "Cuba Negra", plantet i 1910.  Udvalgte håndhøstede og afstilkede klaser. Gæring og lagring i 750 liter østrigske egetræsfade i 12 måneder, 6 af dem over bundfald. Klar gylden strågul.  Aromatisk og intens nasal næse med røgede noter, menthol, blomster, laurbær, honning og mineralske noter. Velsmagende, frisk, afbalanceret, fersken, gule blommer, citrusfrugter, menthol, muskatnød og ristet brød. Lang let saltet eftersmag. Anbefales til artiskokker, asparges, retter med mejeriprodukter og oste.
La Primavera Rioja Tinto 2023
kr
100,00
 kr.550,00
100% Tempranillo. Alc. 13% vol. Fra 3 forskellige vinmarker syd for Labastida med over 20 år gamle vinstokke. Alkoholgæringen foregår i rustfri ståltanke efterfulgt af lagringstid på fire måneder i nye franske og amerikanske egetræsfade. Kirsebærviolet farve. Aromaer med vilde bær, violer, aromatiske urter, ler og mentolnoter. Meget velsmagende i munden med frugtagtige noter af hindbær og blåbær, violer og røget karamel, alt sammen meget godt integreret. Passer til pasta, ris, tapas og retter med hvidt kød..
Rioja Tinto Crianza 2022
kr
125,00
 kr.675,00
Tempranillo 100%. 14% vol. Fremstillet af udvalgte håndhøstede druer fra 15 af familiens marker i det nordlige og sydlige Labastida. med en minimumsalder på 40 år. Gæring i rustfri ståltanke ved lav temperatur. Den malolaktiske gæring finder sted 50% i betontanke og 50% i egefade. Lagring i 14 måneder i 75% fransk eg, 25% amerikansk eg. 50% nye og 50% andenårs. Granatrød. Intense aromaer af blåbær, brombær, kakao, rød karamel. Velstruktureret og afbalanceret med behagelige fornemmelser af hindbær, kirsebær, trækul, kanel og ristet kaffe. Godt integreret med en meget lang eftersmag. Passer til sammenkogte retter, stegt lam og pattegris, også med rødt kød.
Fidel Rioja Tinto 2021
kr
280,00
 kr.1500,00
50% Garnacha, 50% Graciano. 14% vol. Fra vinmarkerne "Espilver" og "El Convento", plantet i 1987. Druerne afstilkes og blødgøres. Gæring i amerikanske egefade. Malolaktisk gæring og lagring i nye 500 liter fade af amerikansk eg. Rubinrød. Kompleks i næsen, med røgede, frugtagtige aromaer af balsamico, kaffe, mineraler, lav, skov og kul. Velsmagende, velafbalanceret med blåbærtoner i eftersmagen, kirsebær, røget kaffe, grafit, tobak og ristet kaffe. Passer til kraftfulde retter, desserter, også interessant med en god habano-cigar og en bog.
El Belisario Rioja Tinto 2020
kr
450,00
 kr.2225,00
100% Tempranillo. Alk. 14,5% vol. Fremstillet af druer fra familiens ældste mark i det sydlige Labastida ved navn "Cuba Negra", plantet i 1910. Gæring i franske egetræsfade, malolaktisk gæring i nye franske egetræsfade på 500L. Lagret i de samme fade i 24 måneder. Mørk granatrød. Intens og aromatisk duft med noter af krydderier, tørrede sorte blommer, sort peber og svampeagtige noter. Meget frisk og velsmagende, frugtagtig mund, minder om sorte og røde frugter, sandeltræ, aromatiske urter, chokolade, mentol, kager og ristede kaffebønner. Lang og meget elegant vin. Passer til vildtkød, rødt kød og også søde chokolader.
Bodegas Castillo de Mendoza – Rioja Spanien (økologisk):
Mendoza-familien har i mere end et århundrede lavet vin til familie og venner i en lille kælder, beliggende på San Vicente de la Sonsierra-slottet. Ejeren Eloy Antonios besluttede i 2001 på grund af kælderens størrelse at bygge et nyt ”state of the art” vineri. I 2004 blev bodegaen økologisk med den første vin  Noralba - en sammensmeltning af navnene: Nora og Alba, de førstefødte børnebørn af ejerne: Eloy Antonio og hans kone Sabina. Der dyrkes i øjeblikket 35 ha. Vinmarker, hvor vinstokkene har en gennemsnitsalder på 45 år. Mendozas vine er i de senere år blevet højt vurderet i de mest prestigefyldte nationale og internationale konkurrencer.
Noralba Blanco  2024
kr
115,00
kr. 625,00
95% Viura, 5% Malvasia. Sukker 0,6 g/l. Alkoholgæring i nye ungarske egetræsfade. Vinen lagres derefter i yderligere 4 måneder på bundfaldet. Smag af pære, kvæde og ananas suppleret af et subtilt strejf af vanilje. Smagen har en attraktiv cremet tekstur og en vedvarende citrusagtig finish. En raffineret, elegant hvidvin. God med skaldyr, fisk eller kylling.
Noralba Tinto Crianza 2022
kr
115,00
kr. 625,00
80% Tempranillo, 20% Graciano. Sukker 0,09 g/l. Udvalgte afstilkede druer. Gæring i nye franske og amerikanske egetræsfade, hvor vinen forbliver på bundfaldet i 18 måneder. Den lagres i yderligere 12 måneder på flaske før frigivelse. En mørk, fyldig rød med komplekse smagsnuancer af solsikke, espresso og lakrids med antydninger af ristet eg. Lang finish med modne tanniner. Seriøs kvalitet for Crianza. Kan klare intense kødretter af  kalv eller pattegris.
Reserva 2018
kr
190,00
kr. 1050,00
100% Tempranillo. Sukker 0,07 g/l.. Fra de ældste vinmarker. Lagret i 24 måneder på nye franske fade efterfulgt af 12 mdr. på flaske. Dyb rubin farve. Duft af meget modne sorte og røde frugter med lakridsnoter, karakteristisk for sorten, perfekt harmoniseret med ristede og krydrede egetræsnoter, hvor antydninger af vanilje og kanel træder frem. En fyldig, struktureret og frisk vin med meget søde tanniner og en meget lang og intens eftersmag, igen med aromatiske noter. Perfekt til krydrede retter, rødt kød, vildt, lam og lagrede oste.
Autor 2020
kr
200,00
kr. 1100,00
100% Tempranillo. Fra enkeltmarken 'Los Almendros de Mindiarte'. Gæring og lagring 20 måneder på 500 liters fade af nyt fransk egetræ. Kirsebærrød med violette kanter. Meget intens duft af  brombær, blåbær, blommer med fine noter af  kakao, krydret, med nogle antydninger af rosmarin og lavendel. Fyldig og kompleks smag af moden frugt og mineralske antydninger, hvilket giver den en lang og vedvarende eftersmag. Perfekt til rødt og hvidt kød, vildt, oste og patéer. Udsøgt til mørk chokolade og desserter med røde frugter.
Reserva Especial 2019
kr
285,00
kr. 1500,00
100% Tempranillo. Sukker 0,01 g/l. Fra de ældste vinmarker. Kun 5.000 flasker produceret. Lagret på nye franske egetræsfade i 30 måneder plus 18 måneder på flaske. Fantastisk årgang. Dyb, frodig rødvin med lag af brombær, viol, soja, likør og vaniljenoter med en cremet tekstur, modne, fine tanniner og en finish, der varer evigt. Saftig og lækker. Ideel til lammekød eller oksesteg.
Yannick Prévoteau – Champagne, Frankrig (bæredygtigt certificeret):
Yannick Prévoteau er siden 1911 en familieejet og -drevet vingård i Damery nær Epernay i fem generationer. Der producerer et unikt udvalg af Champagne fra 63 forskellige parceller på tværs af 9 første klasses terroirs i Marnedalen. Vinmarkerne dyrkes med den største respekt for naturen og er bæredygtigt certificeret (High Environmental Value (HVE) Niveau 3) samt certificeret for bæredygtig vindyrkning i Champagne. Den minimale indgriben i vinmarkerne og i kælderen muliggør et sandt udtryk for terroirret i hele denne premium-serie af Champagner, der alle er vinificeret uden malolaktisk gæring. Vinmarkerne er præget af kalkholdig lerjord. Kerneværdierne i champagnehuset er ”respekten for terroiret, respekt for forbrugeren, ydmyghed & bæredygtighed, samt uafhængighed og engagement.”
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Cuvée Héritage Brut
kr
295,00
kr. 1550,00

Cuvée Héritage Grande Reserve Brut Magnum
kr
625,00
30% Chardonnay, 35% Meunier, 35% Pinot Noir. 40 % reservevine. Vinificeret i rustfrit stål uden malolaktisk gæring. Lagring på kvaset i 24 måneder. Dosering 8g/liter. Alkohol 12%. Non-vintage referencevin fra Marnedalen, der viser husets stil. Gyldengul. Mmeget fine bobler. Delikat duft med noter af citrus, blomster og hvide frugter. Afbalanceret, frisk og frugtig smag med en god længde. Som aperitif til alle festligheder. Til hvid fisk, skaldyr, fjerkræ eller ostefad. 90 points hos Decanter.
Cuvée Rosé Brut
kr
295,00
kr. 1550,00
35% Pinot Meunier, 35% Pinot Noir, 30% Chardonnay som Hérirtage. Alkohol 12,5%. 12% rødvin på Pinot Noir fra Les Lotonnières i Damery. Dosering 10g/liter. Klar pink. Frisk og let rosé med subtile aromaer af røde frugter. Perfekt som aperitif og til forretter, fisk og endda lidt charcuteri. IWC 2023: bronzemedalje.
Cuvée Amandine Blanc de Blancs Brut
kr
330,00
kr. 1725,00
100% Chardonnay fra Vitryat og fra Marnedalen ·20% reservevin. Druerne er dyrket på en mark erhvervet i 1917 bestående af kalksten og mergel. Vinificeret i rustfrit stål uden malolaktisk gæring Lagring på kvaset i 30 måneder Dosering 9,6g/liter Alk. 12% vol. Lys gylden med meget fine bobler. Floral duft med subtile noter af hvide blomster og frisk brød. Frisk og elegant, frugtig smag med en blød syre og en fin mineralsk finish. God til carpaccio af kammuslinger med passionsfrugt, grillede jomfruhummer, østers eller som aperitif. 92 points hos Decanter. Guld ved Concours Mondial Bruxelles. Udvalgt af Gault & Millau Guide 2020.
La Perle des Treilles Brut
kr
365,00
kr. 2025,00
60% Pinot Noir, 40% Chardonnay. 50% reservevine (25% 2015 reserve vine, 25 % 2014 reserve vine). Fra marker i Ay Grand Cru, Pierry 1er Cru og Damery. Vinificeret i rustfrit stål med delvis malolaktisk gæring. Lagring på kvaset i 48 til 60 måneder. Dosering: 9,5 g/liter Alkohol 12%. Navnet henviser til et sted, der hedder "Les Treilles". Før i tiden var vinstokke dyrket i haverne, langs en mur, ved en lysthus eller et espalier (treillage). Lys, gulgylden med meget fine bobler. Koncenteret duft med fløde, brioche og hvid peber. Mineralsk med frugtige aromaer af pære og muscat druer. Smagen er både frisk og cremet med spændende syre og aroma af citron, grøn æble og pære. Med stigende temperatur fornemmes lidt fad, vanille og toffee noter. Går til hvid fisk, kalvebrød med morkler, pæregratin med gedeost og rosmarin. Guld ved Concours Mondial Bruxelles, Sølv ved IWC 2020. Udvalgt af Guide Gault & Millau 2020. Decanter 95 points.
La Perle des Treilles Brut Nature (Zéro Dosage)
kr
370,00
kr. 2050,00
60% Pinot Noir, 40% Chardonnay. 50% reservevin 2016, 25% reservevin 2015, 25% reservevin 2014. Fra marker i Grand Cru Pierry og 1er Cru Damery Vinificering i rustfri stålkar og delvis malolaktisk gæring. Lagring på kvaset fra 48 til 60 måneder. Dosering: nul. Alkohol 12%. Klar gulgylden med meget fine og vedholdende bobler. Duft med tørrede frugter: figen, ananas og abrikos. Intens og aromatisk smag med enorm længde. Eksempler på retter vinen kan ledsage: Gammeldags kalvesteg, kylling med svampe, skovsneppe fyldt med foie gras, karrykylling i kokosmælk. 93 points hos James Suckling, 2 stjerner i Guide Hachette 2020. 90/100 fra Andreas Larsson i august 2019, Udvalgt af Gault & Millau Guide 2020.
Inityale Brut
kr
420,00
kr. 2250,00
40% Pinot Meunier, 40% Pinot Noir, 20% Chardonnay. Fremstillet som en hyldest til familiens forfædre med brug af naturligt gær og uden filtrering. Strålende gylden med lette fine bobler. Kraftfuld, kompleks og udviklet bouquet. Smag med aroma af moden frugt, marmelade og kandiserede frugter som mandarin og kumquat. Pévoteau anbefaler denne champagne til ”Pocheret æg med trøffel, parmesan sauce. Oksetatar med ingefær og så naturligvis som aperitif”. 91 points hos James Suckling, Decanter bronze.
Intemporelle Solera Extra Brut
kr
495,00
kr. 2675,00
35% Pinot Meunier, 35% Pinot Noir, 30% Chardonnay. Reservevine fra 1981 til 2022. Siden 1981 har tank nr. 16 været mindet om husets hjemmelavede "smag". Fremstillet på den traditionelle familieblanding, blev vinen fra dette kar betragtet som benchmark for vine lavet af familien. Nummer 16 var for Yannicks far, Gérald, standardmålet for husets vine. Strågul med smuk glans. Blød og fin mousse. Næse med smuk aromatisk rigdom og fin kompleksitet. Elegante mineralske og oxidative noter, der blander sig perfekt med nuancer af hvide blomster, citrus, pære og tørret abrikos. Intens, kompleks og kraftfuld smag med enorm længde. e smag er der smagen. Skal nydes til en ret med fisk, skaldyr, men også hvidt kød i sauce. 90 points hos James Suckling.
Millesime 2012 Extra Brut
kr
460,00
kr. 2500,00
80% Chardonnay. 20% Pinot Noir. Dosering 4,8g/liter. 12%. Vinificeret i emaljeret rustfrit stål uden malolaktisk gæring. Lagring på kvaset i 120 måneder. Nøje udvalgte druer fra et fremragende år. Gylden farve. Intens og moden duft med blomsternoter, kandiserede frugter, citrus og mango. Meget frisk smag (alderen taget i betragtning)  med kvæde, brød og tørrede abrikoser. Et ideelt valg til et gourmetmåltid, der glæder selv de mest kræsne ganer. JAMES SUCKLING 2025 93/100 VINALIES INTERNATIONALES 2025: Guldmédaille. KARAFFEL 2025: Sølvmedaille d'Argent 93/100.
Grand Cru Ay Blanc de Noir Extra Brut
kr
485,00
kr. 2625,00
100 % Pinot Noir. Dosering 4,8g/liter. 12%. Fra Grand Cru marken Ay i Marne. Gæring i rustfrit stål uden malolaktisk gæring efterfulgt af 6 måneder på fade. Lagring på kvaset i 28-30 mdr. Lysende gylden. Duft med raffinerede tørve- og maltnoter efterfulgt af aromaer af sirupsagtige frugter og citrus. Kompleks smag i begyndelsen med muskatnød, kanel, sød paprika. Senere fornemmes 

sorte kirsebær, kandiseret morel, tyttebær og blommer samt et strejf af lakrids i afslutningen. .En champagne med karakter, der kombinerer kraft, elegance og dybde tro mod sin p. Kan gemmes 3-5 år.
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Alter Ego Blanc de Noir 1. Cru Extra Brut
kr
545,00
kr. 2825,00
100 % Pinot Meunier. Dosering 5,25g/liter. 12%. Fra 1. crumarker i Pierry. Vinificeret i rustfrit stål uden malolaktisk gæring og filtrering. Lagring på kvaset i 19 mdr. Bleg gylden med lette fine bobler. Elegant og udtryksfuld duft med fersken, akacie og abrikos. Rig smag med mirabelle, sødlig æble og rabarber. Lang finish. Producenten oplyser: ”Heart wine, no need to describe it. Close your eyes, this wine will speak to you. It will tell you the life, the love of 2 inseparable brothers, passionate and in love with their job as winemakers. Taste again, you will hear them working the earth, exchanging, laughing and singing. Live! It is a gourmet cuvée that offers both: roundness, suppleness and crispness.” Kan gemmes 5-7 år. 90 points James Suckling, Decanter 92 points.
Sylvain Loichet – Bourgogne, Frankrig (økologisk/biodynamisk):
Familien Loichet fra Chorey-les-Beaune ejer en hel del glimrende marker i Bourgogne, men var egentlig stoppet som vinproducent og havde derfor forpagtet deres jord ud. Da barnebarnet Sylvain, imidlertid uddannede sig som ønolog og ønskede at føre familievirksomheden videre, er man begyndt at tage markerne tilbage efterhånden som lejekontrakterne udløber. Der er i øvrigt også tilkøbt nye marker, så der nu produceres ca. 30.000 flasker pr.år fra 12 forskellige apellationer. Sylvain arbejder med økologiske og biodynamiske metoder og selv i mindre gode årgange frembringer han fremragende vine, som udtrykker de forskellige appellationer på bedste vis. Hans første årgang var 2005, og han bliver bedre og bedre som årene går. Sylvain helt sikkert er en ‘comming star’ i Borugogne og allerede opdaget af internationale vinskribenter.
Bourgogne Aligoté Blanc 2023
kr
140,00
 kr.  750,00
100% Aligoté. Dyrket på en stejl øst-vest vendt skråning på stenet lergrund, som er meget velegnet til Aligoté-druen. Stokkene er 30 år og 20 % af vinen har ligget på barrique, hvilket giver en ret fyldig vin i dette tilfælde. Frisk vin med frugt og citrus – absolut en Alligoté i den øvre ende af kvalitetsskalaen. Kan nydes de næste 3-4 år.
Bourgogne Chardonnay "La Présidente" 2023
kr
150,00
 kr.  800,00
100% Chardonnay. 13,5 % alk. Frisk vin med duft af citrus fersken og lidt røg. Noget fyldig med blomst, citrus, lime og fin mineralitet. Til fisk, skaldyr, fjerkræ og aperitif. Typisk hvid Bourgogne med et højt niveau for en «almindelig» Bourgogne - her får man virkelig meget for pengene!! Vinbladet skriver: ”Frisk, ung og sprød Chardonnay frugt med lidt honning og diskret ristet træ. Aromatisk rig, delikat og velafbalanceret med et touch nødder og smør. Klassisk og vellykket duft. Elegant og personlig smag med fokus på ristet træ og med pæn mineralitet. Moderat syre, god tæthed og køligt helhedspræg”.
Saint Romain Vieilles Vignes 2023
kr
175,00
 kr.  950,00
100% Chardonnay. Klar gyldengul. Ekspressiv duft med abrikos, hvide blomster, cituus og mango. Flot og elegant vin med mineralitet og fin balance mellem friskhed og fylde. Til hvid fisk, kylling eller fede oste. Serveringstemperatur cirka 13 grader. Kan gemmes i op til 5 år fra høståret.
Côtes-de-Nuits-Villages Blanc "Réserve de la Comtesse" 2023
kr
235,00
kr. 1250,00
100% Chardonnay. Vinen ligger ca. 12 måneder på barrique før tapning. Sprød vin med citrus og et let fadpræg, som er godt integreret. Det er en vin,  som overgår mange hvide fra denne appellation, specielt i denne fantastiske årgang. Kan nydes fra nu og en del år frem.
Ladoix "Bois de Gréchons" Blanc 2023
kr
300,00
kr. 1650,00
100% Chardonnay. Fra en højtbeliggende østvendt mark med 30 år gamle stokke og samme undergrund som Grand Cru marken Corton Charlemagne. Gæret og lagret (9 mdr.) på 2-4 år gamle fade. Vinen ligger ca. 9 måneder på barrique heraf 30% nye før tapning. Duft med hvide blomster, pære, hvid fersken og lidt røgede noter. Rig og intens smag med citrus og grape og god mineralitet. Kan nydes fra nu og 6 – 8 år frem. 
Saint Auban 1er Cru "En Remilly" Blanc 2023
kr
375,00
kr. 2025,00
100% Chardonnay. Fra en skrånende sydvendt mark på Chevalier-Montrachet med 40 år gamle stokke. Stenet jordbund med kalksten. Manuel høst. Gæret og på barriques. Vinen ligger ca. 9 måneder på barrique heraf 50% nye før tapning. Duft med citrus og blomster. Rig og mineralsk smag med citrus og grape. Kan nydes fra nu og 10 – 12 år frem. 
Puligny-Montrachet 2021
kr
440,00
kr. 2350,00
100% Chardonnay. Fra meget gamle – 55 – 60 år – stokke. Efter en manuel høst og gæring lagrer vinen 14 mdr. i barrique heraf 30% nye. Ren, intens, mineralsk og aromatisk vin med noter af ristede hasselnødder og citrus. Lang elegant finish. En vin med potentiale ded næste 8 – 10 år.
Bourgogne Pinot Noir "Le Président" 2022
kr
175,00
 kr.  950,00
100% Pinot Noir. Håndplukkede druer, lagring på brugte barriques. Typisk rød Bourgogne med kirsebær og blomme aromaer. Her får manrg virkelig meget for pengene !! Matcher fulgevildt, lyst kød og lam.
Chorey-les-Beaune Vieille Vignes 2021
kr
225,00
 kr. 1200,00
100% Pinot Noir. Dyrket på en stenet lerjord med kalk og mergel ved Savigny-les-Beaune. Intens duft med frisk græs og jordbærcreme. Masser af saftig frugt i den komplekse ig elegante smag. En smuk vin, der kan drikkes nu eller inden for de næste 5 til 7 år. Vinbladet skriver: ”Mørk, sødmefuld bærfrugt med ristet træpræg og vellykket krydderi. Kraftfuld duft med et let parfumeret præg og pæn mineralitet. Mere elegance end styrke. Veldimensioneret, saftig, klassisk og aromatisk intens. 91 point.”
Côtes-de-Nuits-Villages ”Aux Montagnes” 2021
kr
235,00
kr.  1250,00
100% Pinot Noir. En meget frugtig og velstruktureret vin med en lidt krydret smag af, hindbær, kirsebær og måske lidt solbær. Der fornemmes lidt fad, og i den elegante eftersmag er der nogle bløde tanniner. Er god nu og kan også gemmes nogle år. En ret forførende rød Bourgogne, som er fremragende til gryderetter f.eks. Beuf Bourguignon. Er for appellationen ret imponerende vin. 
Nuits-Saint-Georges "Les Grandes Vignes" 2021
kr
345,00
kr. 1875,00
100% Pinot Noir. Nabo til 1er Crus marken "Clos des Grandes Vignes.” 13,7% alk. 20 – 50 år gamle stokke. 24 mdr. på barriques mellem 1 og 4 år gamle. En varm, næsten cremet duft med jordbærslik og modne kirsebær til at starte med. Herefter fornemmes lidt ristede aromaer og marcipan. I smagen er der igen modne røde frugter men også lidt blomme og hvid peber. En særdeles koncentreret vin med typisk pinot-frugt. Kan nydes ung, men har også gemmepotentiale 10-12 år. 
Aloxe-Corton 1. Cru ”Les Valoziéres” 2023
kr
450,00
kr. 2225,00
100% Pinot Noir. Fantastisk vin fra en af de bedste 1. cru marker i Aloxe, som grænser op til Grand Cru marken Bressandes. Ligger på grænsen mellem Côte de Beaune og Côte de Nuits. Kraftfuld Pinot Noir med duft af såvel lyse (jordbær/hindbær) som mørke bær (brombær/solbær). Intens smag med læder, trøffel, blomme skovsvampe og læder. Til steaks, braisseret lam og stegt fjerkræ. 
Clos Galena – Priorat og Montsant, Spanien (økologisk)
I Priorat-vinområdet, som ligger i Catalonien, har der været dyrket vin i 2000 år. Efter at have været stort set forladt efter vinlusens hærgen i slutningen af 1800-årene, er det først i de seneste godt 25 år, at området er blevet et af Spaniens fineste. I 80- og 90-erne var der nogle få unge vinmagere, som plantede Merlot, Cabernet Sauvignon og Syrah på de stejle terrasser og kombineret med nogle oprindelige gamle Garnacha- og Carinenadruer fik de fremstillet nogle fantastiske vine, som blev internationalt eftertragtede. Clos Galena me ca. 12 ha. vinmarker (gamle Garnacha- og Carinenastokke) blev erhvervet af Merche Dalmau og hendes mand Miguel Perez Cerrada i 2000. Ved at hyre vinmageren Enric Amorós og tilknytte den talentfulde Toni Coca som konsulent blev vinene hurtigt internationalt anerkendte. Jay S Miller (Robert Parker medarbejder) kaldte dem for ”flamboyante skønheder”, da han smagte dem for første gang. Efter Miguel Perez død i 2015 Merche Dalmau vingården videre samtidigt med at hun passer på parrets 3 børn. Toni Coca er blevet fast tilknyttet som vinmager og driver nu denne økologiske vingård, der også sætter nye standarter for bæredygtighed i Priorat, bl.a. qua opsamling af regnvand og en produktion, der alene er funderet på vedvarende energi, sammen med Merche Dalmau. Merche Dalmau er de senere år blevet et forbillede for unge kvinder, som gerne vil positionere sig i den mandsdominerede vinverden og hun optræder i den forbindelse jævnligt i de lokale medier, hvor hun fortæller om, hvorledes hun er lykkedes med sit projekt. Et projekt som også har fundet vej til den svenske Nobelpris komité, som i 2017 valgte at servere den røde Formiga de Vellut 2014 til den store Nobelbankett hvilket senere fik Svenska Dagbladet til at rapportere under overskriften: "Varmrätten "inte det bästa" - vinet fantastiskt gott".
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Formiga de Seda 2022 Branco, D.O.C. Priorat
kr.
  165,00
kr. 900,00
60% Garnacha Blanca. 40% Viognier. Druer fra 5 af husets 14 parceller. Kun ½ kg druer pr. vinstok. En del gæres i ståltank en anden del i egefad. Lagring 5 mdr.på fransk eg. Strågul vin med gyldne reflekser. Kompleks aroma med let røg, noter af modne søde frugter og citrus. I smagen er det en silkeblød, saftig og fed vin med en meget lang afbalanceret, velsmagende, frisk og elegant finish. Kan nydes til ris- og pasteretter, hvid fisk og seafood.
Moments del Montsant 2020 Tinto, D.O.C. Montsant
kr.
 110,00
kr. 600,00
38% Grenache, 21% Carignan, 15% Cabernet Sauvignon, 26% Syrah. 14,5% alk. Druer fra flere af husets parceller. Gæring i ståltank, lagring 6 mdr.på franske og amerikanske egefade. Intens, lys farve. Duft med god balance mellem vaniljetoner og moden frugt med noter af lakrids og krydderier.  I munden smag med røde frugter og silkebløde tanniner. Meget let drikkelig vin. Passer godt til retter med ris og pasta, fjerkræ, vildt, pølser, pålæg, kødgryderetter, æg, patéer, saltede oste og grøntsager.
Formiga de Vellut 2021 Tinto, D.O.C. Priorat
kr.
 165,00
kr. 900,00
60% Garnacha, 20% Carinena, 20% Syrah. Druer fra 5 af husets 14 parceller. Kun ½ kg druer pr. vinstok. Gæring i ståltank, lagring 8 mdr.på nye egefade (80% fransk, 20% amerikansk). Mørk rubinrød. Krydret duft med mørke frugter og balsamico. Fyldig og kraftfuld vin med en fløjlsblød finish. Til lam, vildt og kødgryderetter.
Galena 2021, D.O.C. Priorat
kr.
220,00 kr. 1200,00
35% Garnacha, 15% Carinena, 25% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon. Druer fra 5 af husets 14 parceller. Kun ½ kg druer pr. vinstok. Gæring i ståltank, lagring 12 mdr.på egefade (90% fransk, 10% amerikansk) eg og 24 mdr. på flaske. Mørk lilla. Krydret duft med kirsebær, solbær og cedertræ. Aromatisk, frisk kompleks smag med nuancer af tørrede mørke frugter og krydderier. God mineralitet.  Kompleks og lang. Passer godt til ”solide” retter. Til ris og pasta, fjerkræ, vildt, pølser, kødgryderetter og saltede oste.
Clos Galena 2018, D.O.C. Priorat
kr.
 355,00 kr. 2000,00
40% Garnacha, 20% Carinena, 20% Syrah, 20% Cabernet Sauvignon. Druer fra 5 af husets 14 parceller. Kun ½ kg druer pr. vinstok. Gæring i ståltank, lagring 12 mdr.på ny fransk eg og 24 mdr. på flaske. Næsten sort. Duft med hindbær, solbær, brombær og mørk chokolade. Overdådig fyldig men også fløjlsblød smag, som gengiver aromaerne i duften. Kompleks og lang. Passer godt til ”solide” retter. 93 points hos Robert Parker.
Aroa Winery – Navarra, Spanien (økologisk/biodynamisk):
Aroa er Vintaes (se under Matsu) biodynamiske vingård i Navarra. Den ligger i et af de højst beliggende områder i Navarra, og her er der en meget gunstig påvirkning af vinden fra Biscayabugten, samt store temperaturforskelle mellem nat og dag. Dette giver vinene en unik friskhed. Txus Macias er den talentfulde vinmager, som har gjort huset kendt.
Laia 2024, Navarra Branco DO
kr.
 100,00
kr. 550,00
100% Garnacha Blanca. 12,5%. Håndplukket, køligt fermenteret med naturlig gær. 3 mdr. på brugt fransk barrique. Frisk duft med tropiske frugter, citrus og mynte. Saftig og aromatisk smag med mango, pære og sødlig æble og en let saltholdig finish. Til hvid fisk, pastaretter eller blot til at nyde.
Jauna 2021, Navarra Tinto DO
kr.
85,00
kr. 475,00
Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo, Garnacha. 14,5%. Håndhøstede druer. Lagring 12 mdr. på barrique samt 12 mdr. på flaske. Dyb lilla. Duft af moden frugt, blomme og kakao. Meget fyldig smag med blød integreret tannin. Fra et fantastisk år. Moderne vin som kan nydes fra nu og vil udvikle sig et par år frem. God til bl.a. and, lam og vildt. Fund til prisen Tim Atkin MW giver vinen 92 points.
Bodega Classica – Rioja, Spanien (økologisk):
Bodegas Classica, der er ejet af Vintaegruppen (se under Matsu), er et projekt, som den mere kendte Hacienda López de Haro står for. Her produceres økologisk på Tempranillo-vinstokke, der vokser på terrasser og som er over 70 år gamle. Vingården producerer vin ved hjælp af traditionelle metoder, men formår at skabe en frisk, international vin.
El Pacto 2021. 
kr.
120,00
kr. 650,00
100% Tempranillo. 14%. Fra over 70 år gamle vinstokke. Spontan gæring på ståltanke. 14 mdr. i fransk eg. Mørk violet. Intens duft med mørkebær, lakrids og chokolade. Krydret og blød vin med stor moden frugt, let fadpræg men også god friskhed. Lang finish. Moderne Rioja som matcher det meste.
Celler de Capçanes – Montsant, Spanien (økologisk)
Montsant-vinområdet ligger som en krans rundt om det mere kendte naboområde Priorat, som i de seneste 25 år har produceret nogle af Spaniens bedste og dyreste vine. Montsant fik i 2001 sin egen appellation, DO Montsant. Her produceres nogle koncentrerede, kraftige, komplekse og elegante rødvine, som både hvad kvalitet og pris angår, gør dem til et fremragende alternativ til Prioratvine. Celler de Capçanes blev etableret af 5 familier som et kooperativ i 1933. Berømte Torres fik øje på kvaliteten og aftog druer herfra i en årrække. I 1990’erne blev der investeret i udstyr og know how og Celler de Capçanes blev forvandlet til en seriøs vingård, hvis vine har vundet international anerkendelse, hvilket gør at Capçanes er toneangivende i Montsant-området. Ligesom i Priorat produceres der primært vine på lokale druer som Garnacha (Grenache), Carinena (Carignan) og Tempranillo, men også internationale sorter som Cabernet Sauvignon, Merlot og Shiraz. Den unge vinmager Anna Rovira blev kåret til Årets kvindelige Vinmager 2019 af det anerkendte tyske vin- og madblad Selection Magazin.

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Cava, Sense Cap Cuvée Brut Reserva, D.O. Penedes
kr.
  115,00
kr. 625,00
50% Macabeu, 25% Xarel·lo, 25% Parellada. 11,5%. 6 g restsukker pr. liter. 1. gæring i ståltank, herefter flaskegæring 22-28 mdr. Meget fine små bobler. Lys strågul. Næse med grønt æble og pære, citrusaromaer og et strejf af ristet frugt, fennikel og anis. Meget elegant, frisk, frugtig smag igen med grønne æbler, citrus og en lang finish. Perfekt som aperitif eller til salater, risretter eller seafood. International Wine and Spirits Awards 2024 Guld og 92 points. Catavinum 90 points.
Mas Picosa Blanc de Negre 2022, D.O. Catalunya
kr.
   80,00
kr. 425,00
100% Garnacha. 13%. 0,5 g restsukker pr. liter. Fra druer som ikke har udviklet den kraftige røde farve. Lys rosa farve med aroma af røde frugter og en god mineralitet. Meget frugtig vin med en frisk syre og en let garvesyrestruktur. Passer fint til lette måltider så som salater, fisk og skaldyr, lette oste eller som aperitif. La Guia de Vins de Catalunya 92 points.
Mas Picosa de Flor en Flor Negre 2023, D.O. Montsant
kr.
   85,00
kr. 450,00
45% Garnacha, 25% Cabernet Sauvignon, 30% Syrah. 14,5%. Mindre end 2 g restsukker pr. liter. Fra 8 – 40 år gamle marker beliggende i op til 450 meters højde. 40-50 hl/ha. Seperat vinificering for de enkelte druetyper. 8 mdr. på ståltanke. Rubinrød med violet kant. Næse med brombær og blomme. Fyldig, frugtig og saftig vin. Den ideelle ledsager til næsten alle retter specielt f.eks til, pasta, pizza, ris, retter med svampe og hvidt kød. Vinous by Antonio Galloni 91 points, Gilbert & Gaillard International Challenge 2024 guldmedalje.
Vall de Calás Tinto 2022, Montsant DO
kr.
  135,00
kr. 725,00
50% Garnacha, 50% Cariñena. 15%. Fra gamle gamle marker (Garnacha 40-85 år) beliggende i op til 480-540 meters højde. 30-45 hl/ha. Seperat vinificering for de enkelte druetyper. Lagring 12 måneder i franske egefade (228 l.). Dyb rubinrød. Komplekse let krydrede aromaer af moden mørk frugt, blomst, urter og bær. Frisk smag med mørk frugt og lidt vanilje. Intens, koncentreret og kompleks, men stadig elegant. Perfekt afbalanceret med levende syre; elegant glycerinsødme og moden elegant tanninstruktur. Til vildt, lam, stege- og gryderetter samt grillmad. Mange anerkendelser: Hudin Wine-Guide 93 points, Berliner Wine Trophy 2023 Guldmedalje, Guía Peñín 90 points, Gilbert & Gaillard International Challenge 2024 dobbelt guldmedalje.
Mas Tortó 2022, D.O Montsant
kr. 190,00 kr. 1050,00
30% Garnacha, 35% Cariñena, 35% Cabernet Sauvignon. 15%.  Kun 5.000 flasker produceret. 0,9 g restsukker pr. liter. Fra gamle gamle marker (Garnacha 50-70 år). 20-40 hl/ha. Seperat vinificering for de enkelte druetyper. Lagring 12 måneder i let ristede nye og et år gamle franske egefade (228 l.) Efter blanding lagret 3 mdr. i ståltank. Medium rubinrød. Duft af modne kirsebær, blommer, læder og tørrede frugter. Fyldig smag med masser af røde og mørke bær samt lidt vanille og chokolade. Kompleks, intens, kraftfuld men også elegant. Bløde tanniner og god længde. God med lammekoteletter, oksekød, and, vildt (patridge, vagtler, kanin); gryderetter og visse bløde oste. Mange anerkendelser: Hudin Wine-Guide 93 points, Tim Atkins 92 points, James Suckling 91 points, Gilbert & Gaillard International Challenge 2024 dobbelt guldmedalje.
7 Elementos by Bodega y Viñedos Milénico – Ribera del Duero, Spanien (økologisk)
Ribera del Duero ligger Castilla y León-regionen ved Duerofloden og har en lang vinhistorie. I de seneste årtier er vine fra orådet blevet kendt Verden over bl.a. for deres intense aroma af mørke frugter, noter af egetræ og krydderier. ”7 Elementos” vinene bliver fremstillet på Bodeda Milénico. Juan Manuel Jr. har stået for ledelsen af familiegården siden begyndelsen af ​​dette århundrede og tager sig af vinmarkerne, som dækker ca. 14 ha. Før 2010 blev vinen solgt til større vingårde i området, men fra 2012 har familien selv stået for vinificeringen. 2015 var den første årgang, som kom på markedet. Bodegaen ligger i byen San Martín de Rubiales beliggende i hjertet af Ribera del Duero med marker perfekt beliggende i ca. 800 meters højde. Ifølge producenten beskrives de 7 elementer således: ”7 elementer er afspejlingen af syv afgørende faktorer i denne vin. Tempranillo Tinto Fino-druen, den sandede, sedimentære jord på de solrige skråninger af Duoro-dalen, indflydelsen fra den makroskopiske verden, som vi kan se, med solen og månen, og den mikroskopiske verden, som vi ikke kan se - vindene og deres rejser mellem dalen og moserne - det knappe og livsvigtige vand - den menneskelige faktor og tid, som har fulgt med livet, vingården og vinen fra deres oprindelse til i dag.
Origins 2022 Cosecha, D.O.C. Ribera del Duero
kr.
  100,00
kr. 550,00
100% Tempranillo Tinto Fino. 14,5%. Håndhøstede druer fra bodegaens yngste marker med 10-15 år gamle stokke, som vokser i 850 meters højde. Gæring ved lav temperetur. Kort lagring på ståltanke. Dyb lilla. Aromaer af moden rød frugt, som er typisk for Tempranillo. Intens mørk ftugt i en frisk og frugtig smag. Kun 7.000 flasker Passer til mørkt kød, lam, kraftige oste, krydrede retter.
Solanus 2020 Cosecha, D.O.C. Ribera del Duero
kr.
  140,00
kr. 750,00
100% Tempranillo Tinto Fino. 14,5% alk. Håndhøstede druer fra flere af bodegaens marker beliggende mellem 800 og 900 meters højde med en gennemsnitsalder på 20 år. Lagring 12 mdr. på hhv. et og to år gamle franske egefade. Dyb lilla. Aromaer med modne mørk frugt med et strejf af lakrids, krydderier og tobak. Frugtig og frisk vin med en god tanninstruktur. Lang finish. Passer til mørkt kød, lam, kraftige oste, krydrede retter.
Zephyrus 2016 Cosecha, D.O.C. Ribera del Duero
kr.
 165,00
kr. 900,00
100% Tempranillo Tinto Fino. 14,5% alk. Håndhøstede druer fra marker beplantet tidligt i 1990’erne, beliggende i en dal i 800 til 900 meters højde. Gæring ved lav temperetur. Lagring 12 mdr. på hhv. nye og et år gamle franske egefade. Dyb rød. Aromaer med modne mørke frugter, lakrids, tobak og kaffe. Intens, frisk og finessefuld vin. Passer til mørkt kød, lam, kraftige oste, krydrede retter og vildt.
Parens 2017 Reserva, D.O.C. Ribera del Duero
kr.
265,00 kr. 1450,00
100% Tempranillo Tinto Fino. 15%. Håndhøstede druer fra bodegaens ældste marker med op til 100 år gamle stokke, som vokser under ekstreme fordhold på skråninger i 900 meters højde. Gæring ved lav temperetur i fransk eg. Lagring 27 mdr. på ny fransk eg. Dyb rød. Blomsteraromaer med noter af mørke frugter, balsamiconoter, tobak og kaffe i god sammenhæng med fransk eg. Kraftfuld men også elegant smag med sorte frugter, lakrids, kaffe, krydderier, tobak og fint integreret fad. Lang, kraftfuld og harmonisk finish. Passer til mørkt kød, lam, kraftige oste, krydrede retter, vildt.
Dominique Gruhier – Chablis, Frankrig (økologisk):
Dominique Gruhier er oprindelig ingeniøruddannet men blev interesseret i vin under studierne. I 1990 købte han 4,5 ha. vinmarker i Epineuil af en bekendt, som selv producerede vin i det sydlige Rhône. Efter nogle trange år med misvækst, retssager mod det lokale kooperativ og andre fortrædeligheder lykkedes det endelig at producere noget salgbar vin. Gruhier har arbejdet økologisk siden 2003. I Epineiul dyrkes hovedsagelig rød Bourgoogne, men Gruhier har anskaffet sig nogle marker i Chablis, som ligger ganske få kilometer herfra. Domainet har nu i alt 27 ha.

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Chablis 1 Cru Montée de Tonnerre 2018
kr
325,00
kr. 1825,00
100% Chardonnay. 45 hl./ha. Fra 75 år gamle stoke. Manuelt høstede og selekterede druer. Gæring i barriques 25% nye. Lagring 10 mdr. i barrique plus 6 mdr. på stål. 13% alk. Mineralsk, krydret duft med æble og pære. Meget rig smag med tørrede frugter, citrus og ”smør”. Eftersmagen er dejlig tør, frisk og vedvarende. Til hummer og andre intense fiskeretter og lyst kød. Kan gemmes op til 10 år.
Bourgogne l'Âme des Dannots 2020
kr
225,00
kr. 1200,00
100% Pinot Noir fra 35 år gamle stokke fra en enkelt vinmark. Lagring 15 mdr. i 1/3 hhv. nye, 1 år og 2 år gamle barriques. 13,5% alk. Sulfit 32 mg/l. Mørk rubin. Duft med røde frugter, peber, viol og timian. Rig pinotsmag med masser af substans. Anvendelig til det meste. Server ved ca. 16 grader. Gemmepotentiale 5-10 år.
Crémant de Bourgogne Extra Brut 2020
kr
165,00
kr.  900,00
Pinot Noir og Chardonnay. 40 hl./ha. Lagring 9 mdr.på på ståltank efterfulgt af 24 måneders andengæring på flaske. 12,5% alk. Dosering 4 g/l. Sulfit 31 mg/l. Dyrket i perfekt køligt klima i Auxerrois. Smuk gylden gul farve. Meget fine bobler. Subtil mineralsk næse med noter af gul frugt. Frisk og fyldig frugtig smag. Dette er ikke en gennemsnitlig Cremant de Bourgogne! Lækker som aperitif men også en god partner til østers, bløde oste og skaldyr samt til sorbet. Kan gemmes op til 10 år.
Domaine du Clos Garands – Beaujolais, Frankrig (økologisk):
Efter at have været et familiedomaine i flere generationer overtog Xavier og Sophie Guyot ejendommen i 2021.med en ambition om at lave økologisk topvin på husets 6,18 hektar vinmarker, som ligger perfekt eksponeret i hjertet af Fleurie. Undergrunden er sand og granit, hvilket giver mulighed for at producere klassevine. 
Beaujolais Blanc 2023
kr
155,00
kr.  850,00
100% Chardonnay fra 35 år gamle stokke. 50 hl./ha. 12,5% alk. Manuelt og maskinhøstede og selekterede druer. Gæring og lagring (11 mdr.) 30% i barrique resten i stål. 13% alk. Sulfit 35 mg/l. Mineralsk duft med tørrede blomster og citrus. Elegant, fyldig og frugtig vin med pære og vanille. Typisk Chabliskarakter. Meget lang finish. Kan ledsage adskillige forretter, stegt fisk samt cremede oste. Kan gemmes 5-7 år.
Fleurie Vieilles Vignes 2023
kr
155,00   kr.  850,00
100% Gamay. 45 hl./ha. Fra vinstokke som er mellem 50 og 80 år gamle vinstokke. 13% Alkohol. Vinen er lavet af druer fra 50-80 år gamle vinstokke, så den har en elegant smag med aromaer af blåbær, ribs og morbær. Frisk og sødlig lang eftersmag. Går fint til mange kødretter, vildt, gryderetter, skaldyr (afkølet) og lette oste.
Fleurie Les Demoisselle 2023
kr
180,00   kr. 925,00
100% Gamay 20 hl./ha. Fra ca. 100 år gamle vinstokke. Kun 20 hl/ha. Lagret på ædlre barriques i over 2 år. Rubinrød Elegant duft med let sødlige aromaer af vanilje og et strejf af frisk eg. Tæt tekstur med kirsebær, en velafbalanceret syre og bløde tanniner samt en lang eftersmag. God til mange kødretter, lam, stegt kalkun og laksefilet. Serveres gerne let afkølet.
Château l’Hospital – Graves, Frankrig (økologisk):
Godset var i begyndelsen af det 18. århundrede den kongelige rådgiver Jacques de l'H ospital’ landejendom. Jacques datter Anne Cathrine giftede sig i 1787 med Jean-Jacques Fournier de la Chapelle, som opførte det nuværende slot og døbte det Château l’Hospita til ære for sin kone. I 2012 blev det forsømte slot overtaget af ægteparret Florent og Brigitte Battistella, som siden har renoveret såvel slot som park. De 40 ha. vinmarker blev omlagt til økologisk produktion i 2013 og certificeret i 2017. Der er lagt vægt på kvalitet. Der udlejes 7 værelser, som alle er indrettet med møbler af nordisk design. <b>Slottet er af ”The French Delikatessen” kåret som den bedste økologiske vinproducent i Graves-området.
Graves Blanc 2024
kr.
  145,00
kr. 775,00
80% Sauvignon Blanc, 20% Semillon. Udbytte kun 20 hl/ha. 12,6% alkohol. Restsukker 1,5 g/liter. Kold gæring 50% i tank og 50% i barriques.  Lagring 9 måneder på bærmen. Gullig. Frisk duft med jasmin, ananas og fersken. Kompleks let fedmefuld, krydret smag med citrus, fersken og eksotisk frugt. Meget lang aromatisk og vedholdende finish. Typisk hvid Graves, hvor man får meget for pengene. Ud over fisk og skaldyr kan denne vin også nydes til charcuterie, kylling og kalvekød. 
La Dame de l’Hospital 2020
kr.
100,00
kr. 550,00
90% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon. 52 hl/ha. 14,2% alk. Druerne sorteres, afstilkes og gæres i rustfri ståltanke i ca. 3 uger. 20% af vinen lagres i tønder, 80% i rustfri stålbeholdere for at bevare frugten. Granatrød. Duft med modne røde bær og en let krydret frugt. Meget saftig og silkeblød frugtdreven smag med touch af krydderi. Lang finish med bløde tanniner. Til svinekød, middelhavsretter og milde oste. 
Oú est Malbec? Graves Rouge 2021
kr.
135,00
kr. 725,00
100% Malbec. Denne vin er en hyldest til den ofte undervurderede Malbec-druesort. Mørk violet farve. Duft med aromaer af mørke frugter. Smag med aromaer af viol, fine krydderier og mørke frugter. Denne cuvée kombinerer charme med kraft og er ideel til dem, der elsker originale Bordeaux-vine med et twist. Perfekt til grillet kød, krydrede retter eller blot til at imponere dine venner.  
Graves Rouge 2020
kr.
  145,00
kr. 775,00

Graves Rouge 2020 Magnum
kr.   295,00

60% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 5% Malbec, 5% Petit-Verdot. 33 hl/ha Druerne sorteres, afstilkes og gæres i ståltanke i ca. 3 uger. Sorterne lagres separat i 12 mdr. i 300 liter egefade. 30% fornyes hvert år. Rubinrød. Fin og kompleks næse med noter af moden let krydret rød frugt og lidt toast. I den saftige smag findes moden frugt og raffinerede tanniner giver struktur og fylde. Fin længde. 
Château Haut Saint Vincent – Graves, Frankrig (økologisk):
Ejendommen med 5,5 ha.vinmarker blev af den første ejer opkaldt efter vinbøndernes skytshelgen Saint Vincent. Markerne ligger på en lille bakke omkring byen Podensac med Garonnefloden som baggrund. Slottet, som i øvrigt ikke eksisterer mere, blev i 2006 overtaget af Ch. l’Hospital (se ovenfor) og markerne blev efterfølgende økologisk certificeret. 

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Graves Rouge 2019
kr.
105,00
kr. 575,00
70% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon. Udbytte 38 hl/ha. 14% alkohol. Restsukker 1,5 g/liter. Druerne sorteres og afstilkes. Gæring i rustfri stål. 30% lagres på barrique resten på stål. Dyb rubinrød farve, duft af moden frugt og lidt tobak. Kraftfuld og saftig vin med moden frugt. Den er velegnet til såvel chacuterie som de fleste kødretter. GULD ved 70 Millions de Dégustateurs, BRONZE ved Concours Vins de Bordeaux Aquitaine 2020
Château la Grangére – St. Emilion, Frankrig (økologisk):
Firmaet hedder egentlig SARL le Bousquet Ud over Châteaux la Grangére ejes også Bordeaux Superior slottene Châteaux Saint-Julian og Virecourt Conté. Alle dyrkes økologisk. Châteaux la Grangére’s 6 ha. ligger tæt på byen og markerne er naboer til de berømte slotte Troplon Mondot,  Laroque og Pavie.
Moulin de la Grangére St. Emilion Grand Cru 2021
kr.
165,00
kr. 900,00
90% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon. 14,5% alkohol. Udbytte 40 hl/ha. Lagret i barriques 30% nye. Mørk rubinrød. Smuk duft med røde kirsebær og brombær. Charmerende saftig vin med let fadpræget frugt. Krydret finish med god længde. Meget anvendelig til de fleste let krydrede kødretter, stegt kylling, risotto og hvidskimmeloste. 
Grangére St. Emilion Grand Cru 2018
kr.
210,00
 kr. 1150,00
90% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon. 14% alkohol. Udbytte 35 hl/ha Fra marker som er naboer til de berømte slotte Laroque og Pavie. Lagret i barriques 30% nye. Mørk rubinrød. Kompleks let røget duft med kirsebær, hindbær, brombær og viol. Blød og saftig smag med krydderi, vanille, læder og tobak. Meget anvendelig til de fleste let krydrede kødretter, stegt fjerkræ, confitteret and og hvidskimmeloste. Kan gemmes 10- 15 år.
Château Annereaux – Lalande-de-Pomerol, Frankrig (økologisk):
Familien Annereaux har boet og produceret vin på Château des Annereaux siden 1450. Slottet, der er blandt de smukkeste og måske også bedste i Pomerols satelitkommune, er placeret i Lalande de Pomerol’s vestlige udkant, hvor de 22 ha. vinmarker nyder godt af en fremragende og særdeles grusholdig geologi. Stenene holder på varmen, der lagres dagen i gennem, og hjælper druerne til det lille ”ekstra” i modenhed. Det store grusindhold sikrer perfekt dræning, og tvinger rødderne til at søge dybt ned for at sikre vand og næring. Det giver samtidig vinen mulighed for udtrykke sit unikke ”terroir” optimalt. Siden Dominique Hessel overtog slottet i 2004 er der arbejdet økologisk Slottet blev økologisk certificeret i 2010. Sønnen Benjamin har nu overtaget ledelsen. Under hans vejledning har familiens ejendom indført agroøkologiske principper ved at plante unge træer, vilde hække og frugttræer, samt installere bistader og flagermuskasser langs vingården
Les Annereaux Bordeaux Blanc 2024
kr.
 105,00
kr. 575,00
100% Sauvignon Blanc. 12,5% alk. Lys gulgrøn. Duft med intense aromaer af citrusfrugter som grapefrugt og citron, ledsaget af noter af eksotiske frugter såsom passionsfrugt og mango. Frisk smag med en dejlig syre, der balancerer frugtigheden perfekt. Eftersmagen er lang og vedvarende.
Les Annereaux Bordeaux Rouge 2020
kr.
 105,00
kr. 575,00
98% Merlot, 2% Petit Verdot. 14% alk. Smuk brilliant rubinrød. Frugtig næse med kirsebær og Rund og blød smag med saftighed og ”frugtsødme”. Lækker cuvée der kan ledsage de fleste retter men også nydes alene. 91 points hos http://winescores.ca/
Le Benjamin Bordeaux 2021
kr.
 80,00
kr. 425,00
Merlot 95%, Petit Verdot 5%. 13% alk. Farven er dyb granat. Meget frugtagtig næse med sort kirsebær og solbær med krydrede nuancer. Balanceret smag med veludviklede tanniner og et strejf af peber og røg fra Petit Verdot. Super balancer mellem krydderi og frugt, hvilket fører til en ren og lang finish. Passer godt til charcuteri, rødt og hvidt kød, efterårsretter specielt med (vilde) svampe.
Lalande-de-Pomerol 2021
kr.
 200,00
kr. 1100,00
80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon. 13,5% alkohol.  Udbytte 15 hl/ha. Gæring ved lav temperatur Lagret i 12 mdr. på barrique heraf er 1/4 nye. Smuk rubinrød med lilla reflektioner. Lidt røget, krydret duft med modne sorte kirsebær. ”Kødfuld” krydret frugt men også elegant vin med kirsebær, blomme, lidt fadkarakter og bløde tanniner. Meget lang eftersmag. Vinen har modtaget flere priser ved internationale vinkonkurrencer. Til de kraftigere retter med rødt kød, and, lam og vildt. Fra en flot årgang. Holder mindst 10 år.
Château des Biscarrats – Lalande-de-Pomerol, Frankrig (økologisk):
Ch. Annereaux´ 2. vin – se ovenfor.
Lalande-de-Pomerol 2021
kr.
 145,00
kr.  775,00
80% Merlot, 20% Cabernet Franc. 13% alkohol.  Udbytte 25 hl/ha. Fra et udvalg af parceller og lavet med samme omhu, men den er vinificeret og lagret uden egetræsfade, hvilket giver et mere frugtagtigt udtryk. Det er en vin, der er beregnet til at blive nydt yngre, og som tilbyder en mere tilgængelig og letdrikkelig stil, samtidig med at den stadig afspejler finessen i slottets terroir. Den er perfekt til dem, der leder efter en frisk, frugtagtig og elegant Bordeaux uden indflydelse fra trælagring.

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2019
kr
280,00
kr. 1500,00
Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2016 Magnum 
kr
630,00

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2019 Dobbelt Magnum 
kr
1475,00

70% Corvina, 17% Rondinella, 10% Corvione, 3% Molinara. Fra ler og kalkholdig ca. 40 år gammel vinmark i Negra i 200 meters højde. Traditionel tørring i ca. 100 dage hvor druerne mister 40% af vægten. Gæring 30 dage i ståltanke. Lagring 36 måneder i store fade  (1.500 l.) 1 år på flaske inden salg. Intens rubinrød. Duft med kirsebær, tørrede blommer, krydderier og tobak. Varm, fyldig og generøs med en lang finish. God til grillet eller stegt kød, vildt, modne oste og naturligvis julemiddagen. Kan gemmes mindst 15 år. GULD hos The Wine Hunter
Recioto della Valpolicella Classico DOCG 2020 50 cl. 
kr
225,00
kr. 1225,00
75% Corvina, 5% Rondinella, 10% Corvione, 5% Croatina, 5% Molinara. Fra ler og kalkholdig ca. 40 år gammel vinmark i Negra i 200 meters højde. Traditionel tørring i ca. 100 dage. Vægttab på ca. 50%. Gæring i rustfri stål. 24 måneder i betonfade for at bevare frugtigheden. Mørk rubinrød. Duft som kirsebærlikør, skovfrugtmarmelade, kakao og krydderier. Varm, sød og cremet. God chokoladekage, budding, kage og moden ost. Kan gemmes mindst 15 år. 92 points hos WineEnthusiast.
Grgich Hill Estate – Napa Valley USA (biodynamisk):
Miljenko "Mike" Grgich opnåede sin første, store berømmelse i den historiske 1976-smagning i Paris, da hans 1973 Chateau Montelena Chardonnay vandt i den prestigefulde blindsmagning. Grgich Hills er nu nok den mest kendte Demeter-certificerede biodynamiske (og helt igennem økologiske) vinproducent på egnen. De er banebrydende inden for økologiske vine fra Californien og er bl.a. blevet serveret af statsoverhoveder såsom Reagan, Clinton og Obama. Grgich Hills er især kendte for deres solide hvidvine, men deres rødvine rammer ligeledes plet.
Sauvignon Blanc 2019
kr
320,00
kr. 1750,00
100 % Sauvignon Blanc, 13,5%, 6 mdr. på fransk eg (20% barrique, 80% foudres). Druerne er fra de kølige American Canyon- og Carneros-marker. Smag med saftig tropisk frugt og citrongræs. Frisk og mineralsk vin med balance og god længde. Passer perfekt til en grøn salat med gedeost, grillet fisk, østers og skaldyr. James Suckling 91 points. Robert Parker 93 points.
Chardonnay 2019
kr
430,00
kr. 2225,00
100 % Chardonnay, 14,1 %. Fadgæret i 900 l. fade og barriques, herefter 10 mdr. på franske egefade, 60% nye. Ingen malolaktisk gæring. I Mike Grgich' klassiske (burgundiske) stil, som han etablerede ved sin begyndelse i 1977. Sprød og rig vin med smag af tropiske frugter, pære, lime og citrus. God syre. Fadet er godt integreret. Elegant vin som er fremragende til skaldyr, stegt kylling, grillet svinekød eller bløde oste. Wine and Spirits 94 points, James Suckling 91 points.
Zinfandel 2014
kr
330,00
kr. 1775,00
97 % Zinfandel, 3% Petit Syrah, 14,8 %. 16 mdr. på store franske fade heraf 60% nye. Fra vinmarker i Calistoga i en fremragende årgang. Meget koncentreret, rig men stringent zinfandel med solbær, blomme, lakrids, læder og krydderi. God syre. Perfekt til grillet oksekød, røgede retter eller italiensk mad med tomatsauce. Wilfred Wong of Wine.com: 93 points.
Merlot 2016
kr
370,00
kr. 1975,00
95 % Merlot, 5% Cabernet Sauvignon. 14,6 %. 18 mdr. på nye franske fade. Fra køligt beliggende vinmarker i det sydlige Napa Valley i en fremragende årgang. Fløjlsblød, koncentreret vin med brombær, kirsebær, lakrids og en antydning af chokolade. Balanceret vin med god syre og tanninindhold. Perfekt til oksekød, lam, and og grillet svinekød. Wine Enthusiast 90 points.
Cabernet Sauvignon 2014
kr
530,00
 kr .2925,00
79 % Cabernet Sauvignon, 12% Merlot, 5% Petit Verdot, 4% Cabernet Franc, 14,6 %. 21 mdr. på nye franske barriques. Fra vinmarker Yountville samt i mindre omfang Calistoga og Rutherford. Elegant og kraftfuld. Kompleks aroma med sorte bær, lakrids og kakao! Rig aroma af sorte kirsebær og lakrids med et strejf af mokka og læder. Dens fyldige krop og bløde tanniner gør den til den perfekte partner med grillet bøf, lam eller stegt and. 93 points hos James Sucklin.
Matsu – Toro, Spanien (biodynamisk, ikke certificeret):
Vintae-gruppen, stiftet af José Miguel Arambarri Terrero, fremstiller vin i syv spanske distrikter. I 2009 erhvervedes Matsu i Toro. Matsu er japansk for ”at vente”, og det definerer fint bodegaens intentioner om at kombinere Østens kultur og respekt for naturen med de mest moderne teknikker inden for biodynamisk vinproduktion. Ting ta’r tid, og hos Matsu forcerer man ikke de naturlige processer - man venter. Bodegaens tre vine er sikre på at vække opmærksomhed. Man har designet etiketter, der tydeligt viser, at hver vin har sin egen personlighed, der svarer til dens alder. Etiketterne vandt ”Best Pack” sølvmedalje i 2010.
El Picaro, Roble 2023 
kr.
105,00
kr. 575,00
100% Tinta del Toro (Tempranillo). 14,5%. Op til 90 år gamle vinstokke. Håndplukkede druer, gæret i betontanke, 3 mdr. på barrique. Etiketten viser en ung mand. Kirsebærrød med violette kanter. Duft af mørke frugter - lidt blomsteragtig med en anelse vanille. Intens, dyb og tæt koncentreret frugt med lidt ristede toner og god mineralitet. Fin længde. Til stegte og grillede retter. 90 points i Peñín Guide
El Recio 2022
kr.
160,00
kr. 875,00
100% Tinta del Toro (Tempranillo). 14,5%. 80-100 år gamle stokke. Håndplukkede druer, gæret i betontanke, 14 mdr på franske eg plus 6 mdr på flaske inden salg. Etiketten viser en midaldrende mand. Mørk kirsebærrød. Duft af modne sorte bær og ristet kakao. Kraftfuld, intens, silkeblød vin med stor finesse. Meget lang eftersmag. Til de fleste stege- og gryderetter samt modne oste. 90 points i Peñín Guide
El Viejo 2021
kr.
400,00
 kr. 2175,00
100% Tinta del Toro (Tempranillo). 15%. 110 år!! gamle vinstokke. Håndplukkede druer, gæret i betontanke, 16 mdr. på ny fransk eg. Etiketten viser en gammel mand. Dyb kirsebærrød med violet skær. Duft af modne sorte bær, kakao, kokos med lidt ristede og røgede nuancer. Kraftfuld moden og en anelse sødmefuld frugt og bløde tanniner. Meget lang. Til ”gæstemaden”. 93 points hos Wine Enthusiast
Azienda Agricola Mario Giribaldi – Piemonte, Italien (økologisk):
Familiehuset Az. Agr.Mario Giribaldi blev etableret i 1886 med kun et par hektar – nu har man via opkøb ca. 30 ha. fordelt i forskellige kommuner i Langhe. Det er nu Mario, Giovanna, Matteo og Alessandra 3. og 4. generation Giribaldi, som driver stedet sammen med 6 andre familiemedlemmer. Giribaldi har været økologisk certificeret siden 2004 og kan hermed bryste sig af at være en af de første økologiske vinavlere i Italien Vingården er beliggende i hjertet af Langhe-regionen i Piemonte og har vinmarker i flere kommuner; Diano d'Alba, Montelupo Albese, La Morra, Alba og Novello. Vinmarkerne blandes med hasselnøddeafgrøder. Mario Giribaldis vine bliver jævnligt rost og modtager høje scorer i internationale vinguider.

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Arneis Langhe D.O.C. 2023 Alma - Midlertidig udsolgt
kr 125,00
kr. 675,00
100% Arneis. Fra vinmarken "Prato della Porta" i området Rodello, som ligger i 480 meters højde. Koldgæret (18-20°) 30 dage efterfulgt af 90 dage på kvaset – herefter 2 måneder på flaske før frigivelse. Intens strågul farve med gyldne reflekser; delikat og let. Duft med blomsternoter, fersken, melon og passionsblomst. Fyldig, blød smag med fornemmelser af æbler og melon. Behagelig som aperitif. Passer godt til forretter, fisk, sushi, skaldyr og let ost.
Barbera d'Alba D.O.C. 2021 Alma Caj Superiore - Midlertidig udsolgt
kr 125,00
kr. 675,00
100% Barbera. Fra vinmarken ”Caj” i Albaområdet, som ligger i 380 meters højde. Gæret i rusfri ståltank efterfulgt af 6 mdr. på 3.000 liters egetræsfade i ca. 8 måneder, herefter 6 måneder på flaske før frigivelse. Rubinrød. I næsen er der tydelige fornemmelser af viol og kirsebær. Smag med varme krydrede noter, let vanilje og rød frugt. En typisk Barbera med moden frugt og en frisk syre. Passer godt til forretter og ost.
Nebbiolo Langhe D.O.C. 2022 Alma Campo del Pesco - Midlertidig udsolgt
kr 130,00
kr. 700,00
100% Nebbiolo. Fra Giribaldis nyeste vinmark i Rodello, som ligger i 500 meters højde. 13,5% alk. Gæring og maceration på skindet i 10 dage. Hviler 300 dage i ståltank før aftapning. 6 måneder på flaske inden frigivelse. Rubinrød. Vinøs aroma med rose, hindbær og balsamico. Tør, fyldig, harmonisk, rund smag med moden rød frugt, et strejf af kanel og god tannin. Vedholdende i finishen. Fremragende til rødt kød, vildt, braiseret kød og meget modne oste.
Nebbiolo d'Alba D.O.C. 2021 Alma Conca d'Oro
kr 155,00
kr. 850,00
100% Nebbiolo. Fra sydvendte vinmarker i område kaldet "Conca d'Oro" i Montelupo Albese, som ligger i 480 meters højde. Gæring og maceration på skindet i 16 dage. Hviler 40 dage i ståltank før lagring i brugte barriques (225 og 500 liter) i omkring 15 måneder. 6 måneder på flaske inden frigivelse. Intens rubinrød med orange refleksioner. Vinøs duft med aromaer af rose, hindbær, vanilje og balsamico. Tør, fyldig, harmonisk og rund smag med et strejf af kanel og rød frugt. Afbalanceret tannin og vedholdenhed finish. Fremragende til rødt kød generelt, bagna cauda, ​​vildt, braiseret kød og meget modne oste.
Barolo D.O.C.G. 2018 Ravera Alma
kr 295,00
kr. 1550,00
100% Nebbiolo. Fra de to Cru vinmarker Ravera og Cerviano Merli i Novello som ligger mellem 350 -400 meter over havet. Efter gæring hviler vinen 4 månederi rustfrit stål efterfulgt af 2 års lagring på franske egetræsfade. Lagring på flaske inden frigivelse. Rubinrød farve med orange murstensreflekser, der bliver tydelige efter et par års lagring. I næsen er der jordbær, kirsebær og sorte skovfrugter samt lidt hvid peber, hvilket er karakteristisk for dette specifikke område i Novello. Blød smag med rød frugt og ”venlige” tanniner. Elegant vin som er glimrende til rødt kød og vildt, stegt kød og gryderetter. En fremragende meditationsvin. Efter lagring passer denne vin bemærkelsesværdigt med mørk chokolade og chokolademousse.
Barolo D.O.C.G. 2016 Cerviano Merli Riserva Alma
kr 330,00
kr. 1725,00
100% Nebbiolo. Fra vinmarken Cerviano Merli Ravera i Novello, som ligger i 320-350 meters højde. Efter gæring hviler vinen 4 måneder i rustfri ståltanke efterfulgt af 2 års lagring på franske egetræsfade. Lagring på flaske inden frigivelse. Rubinrød. Næse med balsamiske noter med moden rød frugt og tobak. Kraftig men også elegant smag med ”sødlig” friugt, lakrids og tobak. Enestående med vildt, rødt kød generelt, braiseret og stegt. Fremragende meditationsvin. Efter et par års lagring er kombinationen med sort chokolade og kakaobaserede slik meget interessant.
La Dama – Veneto, Italien (økologisk)
Ejendommen på 16 ha. hvoraf de 10 ha. er vinmarker i hjertet af Valpolicella Classica, blev i 2006 overtaget af ægteparret Miriam og Gabriele Dalcanale. Markerne, som ligger hhv. i Negrar og Sant’Ambrogio di Valpolicella ved Gardasøen, dyrkes 100% økologisk. Vinstokkene med de for området traditionelle druer - Corvina Rondinella, Corvinone og Molinare -  står som traditionen byder i regionen i pergolaer.
Valpolicella Classico DOC 2023
kr  100,00
kr. 550,00
60% Corvina og Corvione, 35% Rondinella, 5% Molinara. Fra ler og kalkholdige mellem 15 og 40 år gamle marker i Negra i 200 meters højde. Gæret i ståltank og lagret på stål i 7 mdr. – herefter 4 mdr. på flaske inden salg. Lys rubinrød med lilla nuancer Duft med blomster og frisk frugt. Frisk velafbalanceret vin med bløde tanniner. Til pasta- og risretter samt grillet lyst kød. Kan gemmes 3 - 4 år.
Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC 2020 
kr
135,00
kr. 725,00
Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC 2017 Magnum 
kr
345,00
50% Corvina, 25% Rondinella, 20% Corvione, 5% Molinara. Fra samme marker som ovenstående. Anden gæring 8-10 dage på Amaronekvas ultimo januar. 12 mdr i franske barriques – 20% nye efterfulgt af 10 mdr. på 1.500 listes fade. ½ år på flaske inden salg. Intens rubinrød. Duft med modne kirsebær, sorte bær, eksotiske krydderier og muskatnød. Blød og raffineret. Kan gemmes 7 - 8 år.
Valpolicella Classico Superiore Ca’ Besi DOC 2021
kr
210,00
 kr. 1150,00
95% Corvina, 5% Rondinella. Fra ler og kalkholdig ca. 20 år gammel vinmark i Negra i 200 meters højde. 40% af druerne tørres traditionelt i 40 dage, hvilket gør at v ægten mindskes 20%. Gæring delvis i fransk eg og rustfri stål. Resten gæres i fransk eg (500l. fade). De to vine lagres seperat i 24 måneder i franske eg og italienske botti (1.500 l.) barriques, hvorefter de blandes. Intens rubinrød. Duft med kirsebær, sort peber og vanille. Varm, saftig vin med bløde tanniner og en lang finish. Til grillet eller stegt kød sammenkogte retter og intense oste. Kan gemmes 10 år. 3 glas i Gambero Rosso, Sølv hos The Wine Hunter
Valpolicella Classico Superiore Colombarino DOC 2019 
kr
225,00
 kr. 1225,00
95% Corvina, 5% Rondinella. Fra ler og kalkholdig ca. 20 år gammel vinmark i Negra i 200 meters højde. Gæring i betonbeholdere. Lagret i store gamle fade i 12 måneder og 1 år på flaske. Intens rubinrød. Duft med syrlig kirsebær, sort peber, solbær og vilde jordbær. Koncentreret vin med bløde tanniner og en lang finish. Til grillet eller stegt kød sammenkogte retter og intense oste. Kan gemmes 10 år.
Château Couronneau – Bordeaux, Frankrig (biodynamisk):
Dette meget smukke slot, hvis historie går helt tilbage til det 15. århundrede, har været økologisk/biodynamisk certificeret siden 2001. De godt 38 ha. stejle vinmarker, som er beplantet med Merlot og Sauvinnon Blanc (kun 3 ha.) ligger i 180 meters højde, og jordbunden består af kalk og ler.  De meget dynamiske ejere Bénédicte og Christophe Piat har formået at skabe stor anerkendelse for slottet blandt internationale vinkritikere. En pudsighed er, at Clint Eastwoods søn Kyle Eastwood, som er en international jazzmusiker netop har udgivet et album "Songs from the Chateau" med sit band. Samtlige numre er optaget på Coureanneau bl.a. titelnummeret "Moon Over Couronneau".

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Bordeaux Blanc Sec 2024
kr.  100,00
kr. 550,00
50% Sauvignon Blanc, 50% Sauvignon Gris. 40 hL/ha. Gæring ved 14-16 Lagret på ståltanke indtil aftapning. Blomsteragtig duft med citrus, passionsfrugt, nektarin og basilikum. Smag med grønt æble og limetoner. God syre og elegant, mineralsk struktur. Druetypisk vin – lidt Chablisagtig! Kan nydes til skaldyr, fisk og evt. kylling
Bordeaux Superieur Fût Rouge 2022
kr.  100,00
kr. 550,00
100% Merlot. 35-40 hL/ha Lagret på egefade (500, 400 og 225 l.). 14,5% alkohol. Dyb lilla. Let røget duft med modne mørke bær, krydderi og lakrids og svesker. Saftig, frugtig og let krydret smag med sorte kirsebær og brombær samt god mineralitet og bløde tanniner. Meget anvendelig til de fleste kødretter. Denne ret imponerende vin har modtager et utal af medaljer ved nogle af de mest betydende internationale vinkonkurrencer.
Bordeaux Superieur, Cuvée Pierre de Cartier Fût Rouge 2022
kr.
  145,00
kr. 775,00
100% Merlot. 15% alkohol. Håndhøstede selekterede druer. Meget lavt udbytte. 12 mdr. på nye franske fade. Aromaer af sort frugt blandet med noter af ristet brød. Krydret og kraftfuld. Silkebløde tanniner i en lang eftersmag. Til and eller krydrede kødretter.
Kefir de Couronneau
kr.
  105,00
kr. 575,00
Gæret Merlot-druesaft med kefirkorn: Kun 4,5% alkohol. Forfriskende og levende, med aromaer af skovbær og subtile blomsteragtige noter. Smagen er sprød og opkvikkende, perfekt balance mellem mild sødme og forfriskende syre.  En delikat, naturligt perlende drik med probio-tiske virkninger - (indeholder levende mælkesyrebakterier som kan forebygge eller modvirke sygdomme). Til aperitif eller cocktails.
Château Dudon – Sauterne, Bordeaux, Frankrig (økologisk):
Ch. Dudon, der er beliggende tæt ved Barsac, er oprindeligt fra 1655, hvor Bernard Dudon de Boynet og hans søn ejede slottet. I årene, der er gået siden, har der været mange forskellige ejere, og ejendommen har såmænd også stået tom i en periode på ca. 60 år fra 1936. Siden 1988 har Evelyne og Michel Allien genskabt de smukke historiske bygninger samt vinmarkerne, som er 100% økologiske. I 2006 blev Château Dudon tildelt sølv af Best of Oenotourism i “Great Wine World Capitals”. Der er ca. 12 ha. vinmarker med Semillon, Sauvignon Blanc og Muscatelle.
Gallien de Dudon Sauterne 2022 – 50 cl.
kr.
 105,00 
kr. 575,00

Gallien de Dudon Sauterne 2022 – 75 cl.
kr.
 145,00 
kr. 775,00
100 % Semillon. 12,5% alk Sukker.132,7 g/l. Klar gyldengul. Eksotiskduft med fersken, mango og litchi. I den sødmefulde og let krydrede smag findes tørret abrikos, vanille, ingefær og kanel. Forfriskende vin der vil stå sig godt med foie gras, kalvebrisler samt desserter med kage, is, marengs eller mandler. Prøv den til jordbær med sukker og fløde.
Dudon Sauterne 2015 – 50 cl. 
kr.
 175,00 
kr. 950,00

Dudon Sauterne 2015
kr.  220,00 kr.1200,00
Ca. 85 % Semillon, 15 % Sauvignon Blanc plus en anelse Muscadelle. Kun 20 hl/ha. 13,5% alk. 3,8 g syre/l. Sukker 147.1 g/l. 18 mdr. på barrique. Opulent duft med masser af honning og eksotisk frugt. I smagen er der citrus, tropisk frugt og krydderier. Fed vin, der har en fantastisk god syrebalance. Til paté, blåskimmelost og søde desserter. Kan drikkes nu eller om 50 år!
Domaine LePlan-Vermeersch – Rhône, Frankrig (bæredygtigt certificeret):
Dette 200 år gamle domaine på 10 ha. er ejet af den tidligere top-racerkører. Dirk Vermeersch. Efter en flot karriere fra 1973 til 1989 bl.a. med sejre i flere 24-timers løb, internationale rallyes og deltagelse i Paris-Dakar (han blev nr. 5 i sin klasse), købte han i 2000 Domaine Le Plan. Dirk er selvlært vinproducent, men sammen med datteren Ann og svigersønnen Sebastien, som begge er uddannede vinmagere, og uden forudindfattede meninger om vindyrkning har han skabt nogle fantastiske vine. Metoderne er såvel traditionelle som moderne, og de fleste af vinene er økologisk certificerede. Allerede i den første årgang 2001 visse vine belønnet med både nationale og internationale anerkendelser, og det er bare fortsat efterfølgende. Bemærk at GT ikke står for ”Grand Turismo” men i dette tilfælde for ”Grand Terroir”. Det efterfølgende bogstav angiver druesorten.
Belgica Bubbles (ikke øko.)
kr.
145,00
kr.775,00
Chardonnay, Ugni-blanc. 12,5%, 9 g. restsukker. Traditionelt produceret (flaskegæring) på franske druer i Belgien. Lys gylden. Smuk fin mousse. Duft med sødlig æble og fersken, som går igen i smagen. Mineralitet og syre samt en lang finish. Fint alternativ til champagne.
GP-B Sauvignon Blanc 2024, Vin de France (ikke øko.)
kr.
70,00
kr.375,00
100% Sauvignon Blanc. 12,0%, 1,6 g. restsukker. 90 hl/ha. Duft med eksotiske frugter (kiwi, passionfrugt). Firis og aromatisk vin med syrlighed og en anelse frugtsødme. Som aperitif, til fisk, skaldyr eller pastaretter med kylling.
GP-Muscat 2019 Demi-Sec, Vin de France (ikke øko.)
kr.
75,00
kr.400,00
100% Muscat. 12,5%, 12 g. restsukker. Muscatduft. Halvsød, aromatisk vin med syrlighed og frugt. Aaperitif eller til en frugtdessert.
RS-B Côtes du Rhône blanc 2022 (ikke øko.)
kr.
80,00
kr.425,00
Grenache Blanc, Marsanne. 14,0%, 1,0 g. restsukker. 40 hl/ha. Duft med blomst, citrus og anis. Frisk vin med pære, grape og fersken toner. En vin der kan nydes til de fleste fiske- og kyllingeretter – eller som aperitif. Bronzemedalje i Decanter.
GT-V, Côtes du Rhône blanc 2024
kr.
135,00
kr.725,00
99% Viognier, 1% Andet. 35hl/ha. 14,0%, 0,5 g. restsukker. Vinstokkene er plantet i 1975. Gæring 50% i ny barrique, 50% i ståltank - lagring i ståltank i 3 mdr. Strågul farve. Ekspressiv, aromatisk let parfumeret duft med hvide frugter og honning. Intens fløjlsblød og fed smag med abrikos, tørrede frugter, ristede mandler og fersken. Kan bl.a. benyttes til skaldyr og krydrede retter. Kan gemmes op til 6 år.
GT-Grenache Blanc de Noir Vin de France 2024
kr.
135,00
kr.725,00
Grenache, Mourvedre. 13%, 0,5 g. restsukker. Hvidvin fremstillet på blå druer. Vinen har en smule fadkontakt Fin til fisk og skaldyr samt mange retter med ris.
GT-X White, Côtes du Rhône Villages 2023
kr.
240,00
kr.1300,00
Rousanne, Clairette, Viognier. 14,5%, 1,5 g. restsukker. 12 måneder på fad. Intens duft med subtil duft af frugt, krydderi og et strejf af vanilje. Fyldig frisk hvidvin med noter af abrikos, pære, vanilje, og kokosnød. God mineralitet og en tæt struktur. Lang finish. Til hummer, kammuslinger, kylling og kan også matche ret kraftige retter. Kan drikkes nu eller gemmes op til 8 år
RS-E Côtes du Rhône Rosé 2024 (ikke øko.)
kr.
80,00
kr.425,00
Grenache, Cinsault og Syrah. 13,0%, 1,0 g. restsukker. 40 hl/ha. Gæring og lagring på ståltank. Duft med røde bær som går igen i smagen. Frisk og ret koncentreret rosé, som kan nydes ‘på terrassen’, men også ledsage sommerens retter. Value for money!
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RS-R Côtes du Rhône rouge 2023 (ikke øko.)
kr.
80,00
kr. 425,00
60% Grenache, 40% Syrah. 13,0%, 2,0 g. restsukker. 50 hl/ha. Mørk granatrød. Flot let krydret duft med blød frugt, blomme og lakrids. Saftig med mørke bær, krydderi, peber og masser af frugt. Kan nydes til det meste fra nu. Guldmedalje ved Concours d’Avignon.
RS-Suze Côtes du Rhône Villages rouge 2022 (ikke øko.)
kr.
90,00
kr. 475,00
Syrah, Mourvedre, Grenache, Carignan. 14%, 1,9 g. restsukker. Dyb rubinrød. Duft med modne røde frugter (kirsebær, hindbær), forstærket af krydrede detaljer (sort peber, lakrids) og en subtil vanilje-træagtighed frembragt af lagringen. Frugtig smag med kakao og krydderi. Passer perfekt til grillet kød eller lammrkølle samt til bløde oste.
RS-Plan de Dieu, Côtes du Rhône Villages rouge 2021 (ikke øko.)
kr.  100,00
kr. 550,00
50% Grenache, 30% Syrah, 20% Mourvedre. 14%, 1,9 g. restsukker. 30 hl/ha. Mørk granatrød. Duft med mørke kirsebær. Kryd-ret med mørk frugt. God frugtsødme i en rund og fyldig smag. Finish med chokolade og kirsebær. Dejlig vin som går til det meste. 
RS-Gigondas 2019 (ikke øko.) 
kr.
 200,00  kr.1100,00
Grenache, Syrah, Mourvedre. 14,5%, 0,5 g. restsukker. Granatrød. Duft med mørke frugter og lidt vanille. Krydret vin hvor de mørke frugter forenes med lakrids og provencekrydderier. Lang finish med bløde tanniner. Festvin til vildt, lam og bøffer. Gemmes op til 6 år.
GT-C, Vin de France rouge 2023
kr.
 135,00
kr. 725,00
100% Carignan, 14,0%, 2,8 g. restsukker Udbyttet er meget lavt 25 hl/ha. Fra 40 år gamle vinstokke. Vinificeret på ståltanke efterfulgt af 12 mdr. på fransk og amerikansk eg. Frisk koncentreret duft med sort frugt, blomme, lakrids og lidt kanel. Smag af røde og sorte bær, med meget bløde tranniner. Kodeordet er BALANCE. Det er en vin, som fuldstændig modbeviser denne forholdsvis ydmyge drues omdømme. Kan gemmes op til 8 år. Bronzemedalje i Decanter.
GT-G, Côtes du Rhône Suze-la-Rousse Village AOP rouge 2023
kr.
145,00
kr. 775,00
99% Grenache. 1% Syrah. 15,0%, 2,7 g. restsukker. Vinstokkene er plantet i 1972. Lavt udbytte 25 hl/ha Druerne er håndplukkede og selekteret før vinificeringen. Vinen har ligget 12 måneder på barriques. Mørk og meget kraftfuld vin med duft af sorte kirsebær, solbær og lidt vanille. Enorm mørk, tæt frisk frugt med kirsebær, peber, urter og lakrids. Fantastisk lang. Guld ved Concours d’Avignon.
GT-S, Côtes du Suze-la-Rousse Village AOP rouge 2022
kr.
 155,00
kr. 850,00
99% Syrah, 1% andet. 15,0%, 2,9 g. restsukker. Udbyttet er ekstremt lavt 19 hl/ha Fra marker, som er beplantet i 1988, Håndplukkede og selekterede druer. 12 måneder på nye amerikanske barriques. Mørk granatrød farve. Duft af trøffel, lakrids og violer. Smag af moden frugt med kompleksitet, modne tanniner og en fantastisk lang eftersmag. Gemmepotentiale 8 år. Guld ved Concours Mondial Bruxelles.
GT-X, Côtes du Rhône Suze-la-Rousse Village AOP rouge 2022
kr.
240,00 kr. 1300,00
Toppen af Rhône. 15,0%, 1,6 g. restsukker. Grenache, Syrah, Carignan, Mourvèdre og Viognier. Kun 25 hl/ha. Håndplukkede og selekterede druer. 12 mdr. på franske og amerikanske barriques. En exceptionel vin, som er fremstillet ved blanding af vin fra de 10-15 bedste fade - Grenache, Syrah, Carignan, Mourvèdre & Viognier- som Le Plan producerede i denne årgang. Næsten sort. Meget koncentreret frugt, intens aromatisk med mørke frugter, toast, mandel og blomme. Eftersmagen er utrolig lang med et touch af bløde tanniner. Dette er noget af det nærmeste, man kan komme en stor Chateauneuf-du-Pape uden den er det, og så er prisen væsentlig lavere. Guld ved Concours Mondial Bruxelles.
GT-1, Chateauneuf-du-Pape rouge 2023
kr.
310,00 kr. 1700,00
50% Grenache, 50% Syrah. Mourvedre. 16%, 3,0 g restsukker. Vinstokkene er plantet i 1965. Udbyttet er meget lavt 30 hl/ha. Druerne er håndplukkede og selekteret før vinificeringen, som sker i barrique. Vinen har ligget 12 måneder på ny fransk eg. Nætsen sort. Kraftig duft af brombær, sorte kirsebær, blomme, blandet med noter af nellike, mokka og ristede mandler. Varm smag af koncentreret, moden frugt og blød behagelig tannin. Kan nydes nu, men vil udvikles de næste 12 år.
Vermouth, Belgica Vermouth 
kr.
190,00 kr. 1050,00
Rød Vermouth semi-sød. 18% alk. Sukker 40g/l. 75% sydfransk vin forstærket med spiritus. Tilsat diverse krydderurter mm. Fremstillet i Belgien. Som aperitif med is, til ost og krydret mad. Med gin, whiskey og bobler. 
Gin, Belgica Gin 
kr.
265,00 kr. 1450,00
En belgisk provencalsk inspireret gin. Enebær og provencalske urter som rosmarin, lavendel, timian, basilikum, laurbær, salvie, oregano, fennikel, kardemomme, citronskræl, appelsinskal, kirsebærpeper, lakrids, kanel mm. Kan nydes alene og naturligvis med tonic.
Château de la Font du Loup - Rhône, Frankrig (økologisk, ikke certificeret):
Ejendommen, som er en af de højst beliggende i området, kom i familiens eje i 1942. Fra 1977 blev stedet drevet af Charles Melia. I dag er det datteren Anne Charlotte Melia-Bachas og svigersønnen Laurent Bachas, der leder familieforetagendet.Navnet "Ulvenes kilde" refererer til adskillige kilder nær domænet, hvortil ulve fra Mont Ventoux ifølge overleveringen kom for at stille deres tørst. En af kilderne springer ud ved gårdspladsen, og man har her lavet en skulptur af en ulv. Med anvendelse af organiske metoder produceres rød og hvid Châteauneuf du Pape fra hhv. 19 og 1 ha. Planterne har en gennemsnitsalder på ca. 60 år. På en enkelt parcel er de 100 år. Selv om markerne ligger samlet, er der temmeligt forskelligt terroirs på de enkelte parceller. Pga. højden og en del sand i undergrunden er der her et helt specielt terroir, hvor druerne modnes langsomt, hvilket giver nogle unikke og meget elegante vine.
Chateauneuf.du-Pape Blanc 2022.
kr.
375,00
kr.2025,00
35% Grenache Blanc, 35% Roussanne, 15% Clairette og 15% Bourboulenc. 13,5% alk. Høstet i hånden. 50% af alle sorter gæres i gamle barriques (fra Ch. D’Yquem!). 50% lagres 9 måneder i barrique og og demi muids (600 liter). Den anden halvdel lagres i ståltanke. Duft af hvide blomster, citrusfrugter, abrikos og et strejf af mynte. Elegant og koncentreret frugtig smag med citrus og let fad, som er godt integreret i vinen. Til fisk, kylling, lyst kød og faste oste. Kan gemmes og vil udvikle sig i nogle år frem. 92 point hos Jeb Dunnuck.
Chateauneuf.du-Pape Rouge 2023
kr.
320,00
kr.1750,00
60% Grenache, 15% Syrah, 20% Mourvèdre, 5% Cinsault. 14,5% alk. Alle druesorter er vinificeret separat. Lagring i 18 måneder - Grenache i foudres, Syrah i barrique og Mourvèdre i 600-liters fade. Dyb og klar granatrød. Duft af hindbær, brombær, violer, kakao, tobak og krydderier. Elegant smag med solbær, tobak og noter af krydderier. Schmitts Bioweine: 93/100 point.
Chateauneuf.du-Pape, Puy Rolland Rouge 2020. 
kr.
420,00
kr.2400,00
100% Grenache. 14,5% alk. Kun 20 hl./ha. Fra en enkeltmark med 117 år gamle stokke. Høstet i hånden. Lagring i 12 mdr. på store egefade. Tæt og dyb granatrød. Duft af modne sorte kirsebær, rose og rød blomme. Rig, saftig og silkeblød smag af kir og modne bær. Meget lang finish med bløde tanniner. Balance og finesse. Stor vin, som kan drikkes nu og indtil 2032!! 96 point hos Jeb Dunnuck.
Chateauneuf.du-Pape, La Legend 2020.
kr.
535,00
kr.3050,00
80% Mourvedre, 20% Grenache fra 2 små parceller. Lagret 24 måneder på 600 liters og store egefade. Mørk frugt, lakrids og lidt peber i duften. Smag med viol, blåbær, solbær, lakrids og krydderurter. Saftig og blød vin til retter med vildt eller kalvekød. Kan drikkes nu men også gemmes op til 15 år. TOPVINEN fra Font du Loup! 94 points hos Jeb Dunnuck.

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6 Brunello di Montalcino DOCG 2018
kr
340,00
kr. 1.975,00
100% Sangiovese. Kun 30 hl/ha. 14,5%. Fra en fin klassisk årgang! Håndplukkede og selekterede druer som har ligget på store fade og tonneau (3000 og 5000 l) i 48 mdr. Strålende rubinrød. Duft med hindbær, blåbær og solbær samt kandiseret citrus. Harmonisk, dyb og elegant smag med god balance. Lang finish med bløde tanniner. Meget alsidig vin som kan blive matchet med retter fra hele verden, naturligvis specielt det toscanske køkken: Fiorentina bøf, Pecorino ost, og velsmagende pålæg. Kan gemmes i mindst 20 år. 93 points hos Robert Parker, Wine Enthusiast og James Suckling.
Brunello di Montalcino Progetto Prime Donne Selection DOCG 2015
kr
490,00
kr. 2.775,00
100% Sangiovese. 14,5%.. Håndplukkede og selekterede druer som har ligget på store fade og tonneau (5000 l) i 48 mdr. Strålende rubinrød. Duft med mørke tobak, bær, krydderier og tydelige antydninger af træ. Intens og elegant smag med røde frugter. Lang finish med bløde tanniner. Absolut topvin. Går til kraftige retter. Kan gemmes i mindst 25 år. 96 points hos Robert Parker og hos James Suckling.
Brunello di Montalcino Progetto Prime Donne DOCG 2018
kr
490,00
kr. 2.775,00
100% Sangiovese. 14,5%. Fra en fin klassisk årgang. Håndplukkede og selekterede druer som har ligget på store fade og tonneau (5000 l) i 48 mdr. Strålende rubinrød. Duft med mørke tobak, røde frugter, krydderier og let antydning af træ. Intens og elegant smag med røde frugter. Lang finish med bløde tanniner. Absolut topvin. Går til kraftige retter med stegt kød, vildt og visse oste. Kan gemmes i mindst 20 år. 94 points hos Robert Parker, Wine Spectator, Wine Enthusiast og James Suckling.
Pian dell’Orino – Toscana, Italien (biodynamisk):
Denne lille vingård, som er ejet af Caroline Pobitzer og Jan Hendrik Erbach med hhv. svenske og tyske rødder, ligger lige i hjertet af Montalcino med den meget brømte Biondi-Santi som nabo. De kun 6 hektar er økologisk/biodynamisk dyrket, med det formal at skabe størst mulig harmoni mellem vinmark, klima, jordbund og menneske. Der arbejdes i forhold til månefaserne. Vinene, som opnår fantastisk stor anerkendelse af internationale vinskribenter, er karakterfulde og præget af områdets terroir.
Piandorino IGT Toscana 2020
kr
335,00
kr. 1825,00
100% Sangiovese. Kun 26 hl/ha. 14,06%, Sulfit 13 mg/l. Fra markerne Moro, Cancello Rosso og Pian Bassolino med vinstokke, som er mindst 7-13 år gamle og ligger i 340 – 500 meters højde. Fra en perfekt årgang. Gæret i 18 dage på skallerne. Efterfølgende har vinen ligget 20 måneder på 1.500 liter fade. Klar rubinrød. Let moden duft med blommer, kirsebær, peber og vanille. Saftig, let krydret og frisk vin med en anelse fadpræg og en lang finish. Passer fint til fjerkræ, vildt og medium modne oste. Er drikbar nu og mindst 5 år frem.
Rosso di Montalcino DOC 2017
kr
400,00
kr. 2175,00
100% Sangiovese. 14,3%, Sulfit 18 mg/l. Fra Scopeta og Bassolino-markerne med stokke, som er 13-17 år gamle i 340-500 meters højde. Gæret i 21 dage på skallerne, herefter 18 måneder på store fade (2.500 l). Intens let sødmefuld duft med krydderier så som muskatnød, kanel og vanille. Smag med røde kirsebær og urter. Polerede egenuancer i en eksreem velbalanceret vin. 93 points hos Vinous.
Rosso di Montalcino DOC 2018
kr
400,00
kr. 2175,00
100% Sangiovese. 25,4 hl/ha. 13,96%, Sulfit 8 mg/l. Fra Pian dell’Orino og Pian Bassolino (midterste del af vinmarken) med stokke, som i gennemsnit er 20 år gamle i 320-500 meters højde. Gæret i 15 dage på skallerne i ståltank, herefter 28 måneder på store fade (2.500 l). Mineralsk duft med rose, viol og kirsebær. Frisk, saftig smag med røde kirsebær og hindbær, der bliver hængende længe. På niveau med de fleste Brunelloer. 93 points hos Vinous.
Rosso di Montalcino DOC 2019
kr
580,00
kr. 3275,00
100% Sangiovese. 25,5 hl/ha. 14,46%, Sulfit 16 mg/l. ‘Drømmeår’ i Toscana. Fra Pian dell’Orino og Pian Bassolino (midterste del af vinmarken) med stokke, som i gennemsnit er 21 år gamle i 320-500 meters højde. Gæret i 18 dage på skallerne i ståltank, herefter 32 måneder på store fade (2.500 l). Modnerøde frugtaromaer kirsebær, hindbaæ og hyben. Røde bær i smagen som har en god mineralitet. Meget lang. På niveau med de fleste Brunelloer. 94 points hos Jeb Dunnuck, Gerstl 18+ ud af 20 points.
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Brunello di Montalcino DOCG, Vigneti del Versante 2012 Magnum
kr
1600,00
100% Sangiovese. 14,55%, Sulfit 13 mg/l. 18,62 hl./ha. Fra markerne Pian Bossolino og Cancello Rosso med vinstokke, som i gennemsnit er 10 år gamle og ligger 390 meters højde. Gæret i 6 uger på skallerne. Vinen ligget hele 55 måneder på 4000 liters fade. Duft med rose, tørret ingefær, rosmarin og krydderier. Kraftig og elegant vin med lidt toner af fugtig jord og eksotisk te.begynder at dukke op.duft. Fadet er perfekt integreret i den saftige frugt – KÆMPESTOR VIN. Kan nydes og de næste 15 år. 97 points hos Robert Parker.
Brunello di Montalcino Vigneti del Versante 2015 - Magnum
kr
1750,00
100% Sangiovese. 14,5%, Sulfit 19 mg/l. 29 hl./ha. Fra markerne Cancello Rosso og Pian Bossolino med vinstokke mellem 9 og 32 år gamle, ligger i 330 – 470 meters højde. Gæret 6 uger på skallerne. Efterfølgende 24 måneder på 500 liters fade. Krydret floral duft med sorte kirsebær, tobak, timian og rosmarin). Meget rig og intens frugt. Kan nydes og de næste 10-15 år. 97 points hos Robert Parker.
Brunello di Montalcino Vigneti del Versante 2016 - Magnum
kr
1825,00
100% Sangiovese. 14,31%, Sulfit 13 mg/l. 30,8 hl./ha. Fra markerne Cancello Rosso og Pian Bossolino som ligger i 350 meters højde med vinstokke, som i gennemsnit er 18 år gamle. Gæret i 12 dage på skallerne Efterfølgende har vinen ligget 48 måneder på to stk. 2.500 liters fade og et 1.250 l. fad.. Mineralsk duft med vilde urter, sorte kirsebær og cedertræ. Raffineret, silkeblød og alligevel koncentreret smag med blød tanninstruktur. Dette er toppen af Brunello i 2016. 98 points hos Vinous.
Brunello di Montalcino Vigneti del Versante 2017
kr
925,00
kr. 5000,00
Brunello di Montalcino Vigneti del Versante 2017 - Magnum
kr
2000,00
100% Sangiovese. 14,74%, Sulfit 12 mg/l. 16,7 hl./ha. Fra markerne Pian dell’Orino, Cancello Rosso og Pian Bossolino som ligger i 250 til 480 meters højde med vinstokke, som i gennemsnit er 19 år gamle. Gæret i 21 dage på skallerne Efterfølgende har vinen ligget 45 måneder på et stk. 4.000 liters fad og et 2.000 l. fad. Delikat duft med blomst, syrlige kirsebær, ribs og søde blommer. Harmonisk smag med subtile aromaer af røde kirsebær, modne hindbær, vilde bær og mørke blommer. Kombineret med tobak, cappuccino og vilde roser. 97 points hos Jeb Dunnuck, Gerstl 19+ ud af 20 points.
Mario Torelli – Piemonte Italien (økologisk):
Mario og Gianfranco (far og søn) Torelli driver dette lille familiefirma, som har arbejdet økologisk siden 1987. På kun 6 ha. stejle marker i Asti-området produceres ca. 60.000 flasker om året. Hovedvægten er lagt på de fra Piemonte kendte søde mousserende vine bl.a. på moscatodruen, men der fremstilles også tørre af denne type.
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Moscato Asti ”San Gród Canelli” 2022
kr. 105,00
kr. 575,00
Moscato samt lidt Malvasia og Trebbiano. 5,5%. Forførende, sødmefuld og frizzante (perlende) med smag af fersken og mandel. Fantastisk balance mellem frugt og sødme. Til nytårskransekagen eller søde desserter, som aperitif eller til modne oste!
Spumante ”Di Paolo” Brut
kr.
115,00
kr. 625,00
100% Chardonnay. 12 %. Gæring på stål Strågul med grønlige nuancer. Flot mousse. Duft af hasselnød og æblefrugt. Tør, frugtagtig mousserende vin med god mineralitet. Perfekt aperitif eller som ledsager til risotto, tortellini eller lette måltider med f.eks. skaldyr.
Asti Spumante ”Di Michela”
kr.
115,00
kr. 625,00
100% Moscato.7,5%. Gæring på ståltanke. Bleg strågul. Fin mousse. Floral duft – akacie, citrus og abrikos. Sød aromatisk typisk muskat. Til festlige lejligheder som aperitif eller til de fleste søde desserter.
Brachetto d’Acqui ”Petali di Rosa” 2022
kr.
115,00
kr. 625,00
100% Brachetto d’Aqui. 5,5%. Lys rubin. Intens frugtig duft. Frisk og sød smag af jordbær og mandler med behagelig og lang eftersmag. Velegnet til frugtkage, jordbær og de fleste desserter. Men prøv den også som aperitif eller som en "efter-middagen-forfriskning".
Pinot Nero ”Il Magno” 2020 Piemonte DOC
kr.
140,00
kr. 772,00
100% Pinot Nero. 14%. Lys rubin. Lagring på gamle fade. Aromatisk duft af modne jordbær, vanilje og strejf af efterårsblade, violer, allehånde, egetræsfade, chokolade, hindbær og brombær. Mellemfyldig, smag af kirsebær, hindbær og brændt kaffe. Meget anvendelig.
Azienda Agricola Erbaluna – Piemonte, Italien (økologisk):
Erbaluna ejes af brødrene Andrea og Severino Oberto, som har overtaget denne traditionsrige ejendom, der har været i familiens eje siden det forrige århundrede. Beliggenheden på bakkerne ved La Morra er perfekt til produktion af top-Barolo’er og fremragende Barbera-vine. Erbaluna gik over til økologiske metoder allerede i 1985, og med brug af såvel traditionelle og moderne metoder er kvaliteten specielt i de sidste 10 år er forøget markant. På de ca. 10 ha. af kalk- og lerholdig jord med sandsten fremstilles bl.a. Barolo ”cru-vinen” Vigna Rocche, som er husets ”flagskib”. Erbaluna udlejer endvidere nogle ganske dejlige ferielejligheder.
Nebbiolo Langhe 2020 DOC
kr 
175,00
kr. 950,00
100% Nebbiolo selekteret fra de bedst eksponerede vinmarker. 14,8%,. Udbyttet er ca. 50 hl/ha. Har lagret i 700 liters fade af slovensk eg i 12 måneder. Dyb rubinrød. Sødmefuld duft med hindbær, violer og lakrids. Krydret og saftig vin med bløde tanniner. Pæn længde. Specielt god til italiensk mad med pasta, risotto, kylling og lyst kød. Dette er en vin, som kan nydes fra nu og de næste 4-5 år.
Barbera Superiore ”La Rosina” 2020 DOC
kr 
175,00
kr. 950,00
100% Barbera af druer som er selekteret fra de bedst eksponerede vinmarker. Udbyttet ca. 50 hl/ha. Lagret i 7.000 liters egefade i minimum 12 måneder. Rubinrød med orange reflekser. Sødmefuld duft med skovbund og moden mørk frugt bl.a. kirsebær. Meget kraftfuld struktur, men også rund og blød smag med saftig frugt og lakrids. Lang i eftersmagen. TOP-Barbera. Specielt god til retter med stegt eller grillet kød. Kan nydes fra nu og de næste 10 år.
Barolo 2017 DOCG
kr 
270,00
 kr. 1475,00
100% Nebbiolo. Lagret 3 år, heraf 2 på 3.000 liters egefade før frigivelse. Granatrød med orange reflekser. Lidt jordagtig (skovbund) duft med rose og viol. Fyldig, robust men også kompleks og blød vin med masser af frugt – igen rose og viol - samt trøffel og lakrids og en del tannin. God til vildt, stegt kød med markant sauce og stærke oste. Vinen kan, som de bedste baroloer, lagres 15 – 20 år.
Barolo ”Rocche dell Annunziata” 2016 DOCG
kr 
335,00
 kr. 1825,00
100% Nebbiolo. Erbalunas bedste vin fra den meget gamle cru-mark ”Rocha”. Et fremragende druemateriale samt det meget lave udbytte på ca. 25 hl/ha giver en fremragende Barolo. Vinificeringen er traditionel og smagsindtrykkene er meget lig som ovenstående Barolo blot mere intense og kraftfulde. Vinen kan i denne gode årgang faktisk nydes med stor fornøjelse fra nu af og mange år frem.
Donatella Cinelli Colombini – Toscana, Italien (økologisk):
Donatella Cinelli Colombinis forfædre har ejet vingårde i Montalcino siden det 16. årh. Donatella overtog Castato Prime Donne fra sin mor i 1990. Vingården på 16 ha. beliggende 200 m. over havet, er nu den eneste i Italien, som udelukkende drives af kvinder. På familiens anden vingård Fattorie del Colle på 17 ha. dyrkes andre vine end Brunello så som Chianti og diverse IGT-vine. Donatella blev i 1993 kåret som Italiens bedste vinproducent.
Chianti Superiore DOCG 2022 - Fattoria del Colle 
kr 125,00
kr. 675,00
Overvejende Sangiovese, 5-10% Canaiolo. 14,0%. Håndplukkede druer fra Fattoria del Colle-marken, som ligger 404 meter over havet. Fra en fremragende årgang! Saftig klassisk Chianti lavet af udvalgte druer med et meget lavt udbytte, 12 måneders lagring før tapning. Typisk harmonisk Chianti med kirsebær, brombær og viol i duften og god, saftig frugt med bløde tanniner i smagen. Meget lang finish. Til det italienske køkken, men passer også til nordisk og asiatisk mad. Kan gemmes op til 5 år.
Orcia, Leone Rosso DOC 2021 - Fattoria del Colle
kr
135,00
kr. 725,00
60% Sangiovese, 40% Merlot. 14,0%. Fra Fattoria Del Colles marker nær Trequanda, et bakket DOC område, der ligger Montalcino og Montepuliciano. Håndplukkede druer gæret i egefade (500 l.) Lagret 6 mdr. i brugte tonneaux. Duft med røde frugter og krydderier. Fyldig og harmonisk. Velbalanceret, drikkemoden vin med friskhed. Passer fint til det italienske køkken. Kan gemmes 4-5 år.
Il Drago e le 8 Colombe 2020 Toscana Rosso I.G.T - Fattoria del Colle
kr
170,00
kr. 925,00
Sangiovese 60%, Merlot 20%, Sagrantino 20% 14,5%. 85 mg sulfit pr. liter. Supertoscaner fra et godt år. Dedikeret til Donatellas mand (Il Drago – dragen) samt 8 kvindelige ansatte (Colombe – duer). Fra marker nær Trequanda, et bakket DOC område, der ligger Montalcino og Montepuliciano. Gæret i stålfade. Lagret 18 mdr. i brugte tonneaux. Duft med røde frugter og krydderier. Saftig, intens vin med tannin og længde. Alsidig i forbindelse med mad. Kan gemmes op til 25 år. 92 points hos J. Suckling og Wine Enthusiast.
Rosso di Montalcino DOC 2022 - Casato Prime Donne
kr
200,00 kr. 1.100,00
100% Sangiovese. 14%. Fra en rigtig god årgang! Håndplukkede og selekterede druer som har ligget fransk barrique og tonneaux (500 liter) i 6 mdr. Strålende rubinrød. Duft med modne røde bær, viol, krydderier og tydelige antydninger af træ. Harmonisk, dyb og elegant smag med kirsebær, hindbær og brombær sammen med blomsterelementer og specifikt violer. God balance. Lang finish med bløde tanniner. Meget alsidig vin som kan blive matchet med retter fra hele verden, naturligvis specielt det toscanske køkken: Fiorentina bøf, Pecorino ost, og velsmagende pålæg. Kan gemmes mindst 5 år. 
Domaine La Ligiére – Rhône, Frankrig (biodynamisk):
Domainet hører hjemme i Beaumes de Venise, men størstedelen af produktionen kommer fra vinmarker i Vacqueyras. Dertil ejer Elizabeth og Philippe Bernard (5. generation i familen) også parceller i appellationerne Cotes du Rhône og Gigondas. Domainet, som har 60 ha. vinmarker, leverede indtil 2008 druerne til det lokale kooperativ, men da Elizabeth og Philippe overtog fra Philippes forrældre begyndte man selv at producere og sælge vinene. Vinmarkerne ligger på et plateau, hvor den fattige – men kvalitative jord – består af rød ler og rullesten. Området er meget tørt og meget udsat for Mistralvinden. Vinstokkene er ret gamle – 50 år i snit og op til 80 år. Disse faktorer skaber gode druer med en høj koncentration. Dyrkningen er naturlig, uden kemikalier og kunstig gødning. Jorden pløjes og næres med hjemmelavet kompost. Vinstokkene beskyttes med naturlige midler, som kobber, svovl samt forskellige planteudtræk. Alt arbejdet foregår manuelt og vinificeringen er ligeledes naturlig, med et formål: at lade vinene udtrykke deres respektive oprindelser, uden unødvendig manipulation. Domainet anvender ikke egefade, for at bevare vinenes rene karakter. Stilen er imødekommende, saftig og elegant. Flotte Rhônevine, som kan måle sig med de veletablerede navne i området.
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Le Viognier IGP Méditerranée 2022
kr.
  90,00
kr. 475,00
100% Viognier. 35hl/ha. 13% alk. Blandet af vin fra to terrois hhv. med kalkholdig (giver mineralitet) og ler/småsten (giver aroma). Kold gæret (14 gr.). Lagring i betonkar. Strålende gul. Kompleks næse med hvid fersken og abrikos. En meget fin, tør og delikat parfumeret vin med med blomster og frugtagtige noter. God til asparges, svinekød, hvid fisk f.eks. havtaske, grillet laks, kammuslinger og hvidskimmeloste. Kan også nydes som aperitif. Gemmepotentiale 4-5 år.
Vacqueyras Blanc Le Chemin Blanc 2022
kr.
150,00
kr. 825,00
45% Clairette, 30% Roussanne, 15% Grenache Blanc, 10% Viognier. 35hl/ha. 13,5% alk. Håndhøstet, afstilket før fermentering, som sker med naturligt gær i barriques. Brilliant gullig. Duft med ingefær, citrus og orangemarmelade. Fyldig, saftig og intens smagende madvin, som kan ledsage ret kraftige retter også med kød. Decanter giver vinen 91 points.
Côtes du Rhône Rouge Les Costebelles 2022
kr.
100,00
kr. 525,00
70% Grenache, 30% Syrah. 50hl/ha. 13% alk. Håndhøstet, afstilket før fermentering, som sker med naturligt gær – lagret i betontanke. Duft med hindbær, ribs, sveske og viol. Frisk, frugtig, krydret og aromatisk rhônevin. Passer til det meste – gris, lam og og mad fra grill. Meget vin for pengene.
Vacqueyras Rouge Le Mourre de la Caille 2021
kr.
150,00
kr.775,00
Vacqueyras Rouge Le Mourre de la Caille 2021 - Magnum
kr.
310,00
70% Grenache, 20% Syrah, 10% Mourvedre. 35hl/ha. 14% alk. Håndhøstet, afstilket før fermentering, som sker med naturligt gær. Delvis lagret på brugte barriques. Dyb mørk strålende farve. Duft med brombær, solbær, lakrids og røg. Tæt og kødfuld vin domineret af røde frugter, lakrids og lidt røg. Bløde tanniner. Lang finish. Drik den til oksekød, lam og vildt. Kan gemmes 5-7 år. Decanter giver vinen 90 points.
Gigondas Les Bergines 2022
kr.
220,00
 kr.1175,00
70% Grenache, 30% Mourvedre fra 50 år gamle vinstokke fra en lille mark mindre end 1 ha.. 36hl/ha. 14,5% alk. Håndhøstet, delvis afstilket før fermentering (18 gr.), som sker med naturligt gær. Lagret på brugte barriques (3 år gamle) i 5 mdr. Mørk rubin. Intens krydret duft med røde og sorte frugter (kirsebær og hindbær). ”Kødfuld” men også blød, balanceret smag med frugt, krydderi, lakrids og ristede noter. Tro mod sin appellation. Meget lang finish. Gemmepotentiale 10-15 år. Nyd den til en gryderet, lammelår eller en ret med trøffel. Jeb Dunnuck giver vinen 90-92 points.
Muscat de Beaume de Venise Blanc 2021
kr.
150,00
kr.825,00
100% Muscat Petits Grains. 15,5% alk. Restsukker 100 g/liter. Håndhøstet, afstilket før fermentering, som sker med naturligt gær. Brilliant gul. Intens floral duft med honning og rose. Smag med fersken og orangenoter. God syre som giver vinen en fin friskhed tanninstruktur. Lang finish. Drik den til foie gras, frugtdesserter eller f.eks. dessert med vanilleis eller chokolade.
Domaine Aléofane – Rhône, Frankrig (biodynamisk):
Natacha Chave er ud af en vinfamilie, men uddannede sig som filosof. Hun kunne dog ikke slippe sin fortid, men i stedet for at vende tilbage til familiedomainet erhvervede hun i 2004 1,5 ha vinmark i Saint Joseph og senere i 2007 en parcel i Crozes-Hermitage ”Aléofane” kommer fra navnet på en fiktiv ø i bogen "Riallaro, Exiles Archipelago", af John MacMillan Brown (1846-1935). MacMillan beskriver kontroverserne omkring vin i vores eget samfund. Mens vin betragtes som en kilde til samvær, er den samtidig underlagt meget strenge love. I byen Aléofane blev gærede drikkevarer, som vin, betragtet som både diaboliske og helbredende. Der blev der ordineret vin af læger. Natacha Chave arbejder økologisk med yderst begrænset brug af sulfit.
Crozes-Hermitages Blanc 2023
kr.
190,00
kr.1025,00
50% Rousanne, 50% Marsanne. 40 hl/ha – Håndhøstede og selekterede druer fra 50 år gamle vinmarker dækket af rullesten. 14 måneder på demi-muids (600 liter) og rustfrit stål. Gylden med grønne nuancer. Floral næsen med pære, citrus og abrikos. Kraftfuld smag med jasmin, fersken, kandiserede rabarber og vanille. Til grillet fisk eller kyllning. Vil udvikle sig de næste 3-5 år.
Crozes-Hermitages 2022
kr.
180,00    kr. 975,00
100% Syrah. 40 hl/ha 14% alk. Håndhøstede og selekterede druer fra 50 år gamle vinmarker dækket af rullesten. 14 måneder på demi-muids (600 liter) og betonæg. Lilla. Næsen er intens, med blomme, kirsebær, mokka, og krydderi. Tæt, koncentreret mørk frugt – blåbær sorte kirsebær, sveske. Fløjlsagtige tanniner. En vin, der kan drikkes nu, men som også vil udvikle sig de næste op til 10 år. Bl.a. til lam, vildt og grillmaden.
Saint Joseph 2022
kr.
230,00   kr.1275,00
100% Syrah. 40 hl/ha 13% alk. Håndhøstede og selekterede druer fra en over 50 år gammel vinmark med grovkornet granirjord. 11 måneder på demi-muids (600 liter) 80%, og 20% på barrique. Mørk rubinfarve. Intens krydret duft med frugtagtige antydninger af solbær, brombær og kaffe. Fyldig, og tæt med sorte frugter, peber, lidt timian og et strejf af eg. Typisk nordlig Rhône Syrah. En vin, der kan drikkes nu, men som også har en fremtid foran sig. Bl.a. til grillmaden og fantastisk til vildt og lam.
Cornas 2022
kr.
380,00   kr.2125,00
100% Syrah. 13% alk. Håndhøstede og selekterede druer fra en kun 1 ha. stor vinmark beliggende 380 m over havet. 12 måneder på demi-muids (600 liter). Mørk rubinfarve. Intens floral, krydret duft med viol, brændt kaffe og peber. Struktureret og koncentreret frugt med silkebløde tanniner. F.eks. til grillet lammekølle med hvidløg og rosmarin eller en oksekindsgryderet med gulerødder og rødvin.. Et imponerende eksembel på Cornas, som kan drikkes nu, men som også har en fremtid foran sig.
Domaine Barou – Rhône, Frankrig (økologisk):

Familieejet ejendom fra 1920, hvor frugtavl indtil 1990 havde førsteprioritet. Herfra er der satset mere på vinene, som dog er blevet dyrket økologisk siden 1975. Der er nu 15 ha. vinmarker i det nordlige Rhône, nærmere betegnet i og omkring Saint Joseph, med undergrund af granit og perfekt eksponeret. Siden 1997 har 3. generation Emmanuel Barou og hans kone Marie-Agnés nidkært dyrket disse med bedre og bedre resultater til følge bl.a. fordi der er investeret en del i teknik. Barou bliver af flere internationale vinskribenter bedømt -producent, der er værd at holde øje med.
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Marsanne ”Rendez Vous”, VdP Collines Rhodaniennes, blanc 2024
kr.
 110,00 
kr. 600,00
100% Marsanne. 50hl/ha. Selekterede og håndplukkede druer. Gæring 50/50 i ståltanke og i barrique efterfulgt af lagring i 9 måneder dels i stål og dels i barriques (4-5 år gamle). Duft af citrus, lime-blomst, krydret pære, mandel og hø. Intens smag med moden pære, kvæde, mandel og citrusfrugter understøttet af et fast syreindhold og lang forfriskende eftersmag. Passer til retter med asparges, fisk, skaldyr og f.eks. røget laks - kan også klare en karry-kylling! Virkelig flot vin til prisen.
Viognier ”La Bonne Etoiie”, VdP Collines Rhodaniennes, blanc 2024
kr.
 135,00 
kr. 725,00
100% Viognier. 45hl/ha. Selekterede og håndplukkede druer, som vokser på de stejle skråninger på grænsen mellem Condrieu og St. Joseph. Gæring i fade efterfulgt af 9 måneder delvis på på barrique (2-5 år gamle) og ståltanke. Næse og smag med citrus, fersken og abrikos. Typisk aromatisk og let parfumeret med en lang finish. Ideel som aperitif men går også til ret krydrede retter.
Condrieu ”Imagine” 2022
kr.
 260,00 
kr.1425,00
100% Viognier. 30hl/ha. Gæring i barrique, lagring i 9 måneder på fad – 10% nye. Klar gul. Fin, elegant duft af fersken, viol og vanille. Meget aromatisk og lidt parfumeret og ”fed” vin med citrus og god mineralitet. Bl.a. fremragende til foie gras, kammusling og gedeost.
Syrah ”Cuvée Les Vernes”, VdP Collines Rhodaniennes, rouge 2023
kr.
 115,00 
kr. 625,00
100% Syrah. Fra 30-50 år gamle marker. 50hl/ha. Selekterede druer, som vokser på de stejle skråninger nær St. Joseph. Håndplukkede hvorefter fermentering i 18 dage ved naturligt gær. 9-12 måneder på barrique (5-6 år gamle). Moden frugt, kakao og peber i duften. Vinen er fyldig med silkeblød garvesyre og god syre. Tæt på en St. Joseph. Anvendelig til det meste. Her er der “value for money”.
Saint Joseph ”Un Monde Nouveau” rouge 2023 (i omstilling til øko)
kr.
 165,00 
kr. 900,00
100% Syrah. Fra en nyindkøbt vinmark, som endnu ikke er certificaret økologisk. Vinificeringen er som St. Joseph ”Un Auter Monde” – se ovenfor. Duft og smag er også tilsvarende, måske lidt”blødere” i udtrykket. Druerne vil indgå i Saint Joseph ”Un Autre Monde” om 2 år.
Saint Joseph ”Un Autre Monde” rouge 2023
kr.
 170,00 
kr. 925,00
100% Syrah. 40hl/ha. Håndhøstede druer fra de kun 4 ha. Saint Joseph-marker. Afstilket før gæring i 20 dage udelukkende ved brug af naturligt gær. Lagring 12 måneder på barrique 1 – 2 år gamle. Duft med brombær, kaffe og krydderi. God mineralitet i en kompleks smag med mørke bær, lidt frugtsødme, ”bacon”, peber og lakrids. Charmerende vin som kan ledsage ”kraftige” retter.
Domaine Coston – Côteaux du Languedoc, Frankrig (biodynamisk):
Côteaux du Languedoc er et område, som har et fantastisk potientiale med hensyn til vinproduktion. Hvor det før har været kendt for billige og ofte intetsigende konsumvine, er der i de senere år opstået producenter, som satser på kvalitet. Domaine Coston hører til denne kategori. Siden 2000 har brødrene Philippe og Jean-Marc Coston gjort alt for at retablere og renovere den gamle famlieejendom i den lille kommune Puechabon, som ligger ca. 45 km nordvest for Montpellier. De 12 hektar ligger perfekt i højlandet med en jordbund af ler og kalksten, og med et klima, hvor somrene er varme og vintrene ret kolde, giver det perfekte forhold til at producere kvalitetsvin. Vinene produceres på de for området traditionelle druetyper Carignan (50 år gl. stokke), Grenache, Syrah og Cinsault (20-30 år), men også Cabernet Sauvignon, Mourvedre og Roussanne benyttes. Ydelsen er lav, og med en blanding af traditional know-how og moderne metoder fremstilles nogle glimrende og meget personlige vine. Alle er biodynamisk certificerede. Stilen er vine med koncentration, krydrede aromaer og indsmigrende rigdom, hvad enten de er fadlagerede eller ej.
Terrasses du Larsac, Côteaux du Languedoc, rouge 2023 – Midlertidig udsolgt
kr
115,00
kr. 625,00
30% Grenache, 30% Syrah, 30% Mourvedre og 10% Carignan (50 år gamle stokke). 30hl/ha. 14,0% alk. Druerne afstilkes før gæring, som foregår separat for de 4 druesorter. Ved 4 ugers maceration tilstræbes det at få maksimal ekstraktion ud af druerne.  Flot rødlilla farve, næse med tørret frugt (brombær, hindbær, ribs), lakrids og med et strejf af kirsebær. Meget velbalanceret vin med friskhed, frugt og krydderi. Perfekt vin til ris- og pastaretter, men også god til grillen. Perfekt til lam.
Les Garigoles, Côteaux du Languedoc, rouge 2023
kr
 170,00
kr. 925,00
30% Grenache, 70% Syrah, 25hl/ha for Grenache, 25hl/ha for Syrah. 14,0% alk, 20-30 år gamle stokke. Druerne afstilkes før gæring. Ved 4 ugers maceration tilstræbes det at få maksimal ekstraktion ud af druerne. Syrah fadlagring i brugte barriques. Mængden af tilsat sulfit er kun 20mg/l. Det er en vin med kombination af krydderi fra Syrah-druen og saftig smag af mørke bær fra Grenache. Intens og kompleks duft med moden frugt, timian, mokka, kakao, toast, karamel, røg og ”tjære”. Vinen er fyldig og struktureret med bløde tanniner. Stort frugtindhold med ristede undertoner i en lang finish. Perfekt vin til rødt kød og kraftige ”vinter-retter”.
Arbroussas, Terrasses du Larsac Côteaux du Languedoc, rouge 2023
kr.
240,00
kr. 1325,00
70% Syrah, 30% Grenache. Fra det unikke terroir Arbroussas, som ligger i 300 meters højde. Samarbejde med Robert Mondavi. Syrah 1 år i gamle fade, Grenache 1 år på ståltank. Mørk klar rubinrød. Næse med garrigue, sorte frugter og meget fine krydderier. Smagen er dyb og elegant på samme tid. Tanninerne er silkeagtige og velstrukturerede. Ekstrem delikat vin. Til festmiddagen.
Domaine des Schistes – Roussillon, Frankrig (økologisk):
Domaine des Schistes fra 1906 er et af topdomænerne i regionen. Domainet får regelmæssigt priser vine. Ejendommen med 55 ha. vinmarker tilhører Jacques Sires og drives nu af hans søn Mickaël. Mickaëls bedstefader begyndte i 80’erne at omplante markerne og fra 1989, hvor Jacques begyndte at aftappe vinene, selv fremfor at levere til det lokale kooperativ, er kvaliteten steget markant. Domainet er økologisk certificeret fra 2015.
Muscat de Rivesaltes 2019 
kr
100,00
kr. 550,00
80%, Muscat petits grains 20 %, Muscat d’Alexandrie. Fra skråninger med skiffer. Meget lavt udbytte 20hl/ha. Håndplukket, kort gæring efterfulgt af tilsætning af neutral økologisk alkohol. 16% alk. Lagring på ståltanke. Noter af abrikos og honning. Bl.a. til frugt, is, kager og desserter med lys/hvid chokolade. Kan også ledsage ost. Serveres afkølet mellem 10 og 14 °.
Maury La Cerisaie 2019 
kr.
  140,00
kr. 750,00
100% Grenache. Ultramodne druer fra sydvendte skråninger med vinstokke, som er over 40 år gamle. Håndplukket, Kort gæring hvorefter tilsætning af alkohol (som portvin). Lagret i barrique i 5 måneder før aftapning. 16% alk Næsten sort. Duft mad blomme og solbær, som går igen i en smag med kakao, Til mørk chokoladekage eller intens smagende oste.
Solera Rivesaltes Ambre Hors d’Age 
kr.  180,00
kr. 975,00
Overvejende Grenache Gris med lidt Macabeu fra marker, som er over 40 år gamle. 16%. Kun 20 hl/ha. Manuelt høstet. Lagres først 3 år på cement, derefter i brugte barriques. 16,5% alk. Aftapning efter ”solera-systemet”, der har til formål at blande gammel og ung vin. En solera består af flere rækker af fade, der stables oven på hinanden. Der tappes fra den nederste række tættest på gulvet 20 - 30% fra hvert fad. Herefter fyldes fadene op fra rækken ovenover osv. Metoden sikrer et ensartet produk. Subtile aromaer af tørret frugt, tobak og honning. Bl.a til blåskimmelost, desserter med orangefrugt, nødder og chokolade Serveres afkølet mellem 10 og 14 °.
Weingut Dr. Melsheimer – Mosel, Tyskland (økologisk):
Traditionsrigt weingut fra 1590 i Traben-Trarbach. Der er kun 1,8 ha.vinmarker, men den imponerende bygning huser en glimrende restaurant, hvor de fleste af de producerede vine bliver nydt. Der benyttes ingen kunstgødning, ingen kemikalier i såvel marken som i kælderen, og tilsætningen af svovldioxid før flaskningen er begrænset til et minimum. Vinene fermenteres på naturligt gær. Økologisk certificeret fra 2009. Det er Torsten Melsheimer fra Weingut Melsheimer i Reil, som er ansvarlig for vinfremstillingen på stedet. Thorsten Melsheimer er foregangsmand i den tyske økologiske vinorganisation ECOVIN. Riesling-vinene fra Midtmosel er aromatiske, komplekse og delikate. De udtrykker sig med sprøde frugtige aromaer med æble, melon og honning. Mange ældes med stor ynde. Vinene herfra hører til nogle af verdens store hvide vine. Weingut Melsheimer er i september 2007 kåret af det internationalt anerkendte største tyske vinblad ”VINUM” som Bedste riesling-producent årgang 2006 blandt 463 producenter. Det er den mest prestigefulde vin-pris i Tyskland!! (Se her - http://www.vinum.info/de/detalle8.jsp?id=18481)
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Riesling Fabelwein Trocken 2020
kr
  140,00
kr. 750,00
100% Riesling. 11,0% alk, restsukker 8,7 g/l, syre 7,3g/l. Fra vinmarkerne Trarbacher Schlossberg og Enkircher Steffensberg. Klassisk tør og mineralsk vin Riesling med hvide blomster og citrus i duften. Velbalanceret syre. Til klassiske fiskeretter med syrlige saucer, muslinger, lyst fjerkræ og fede retter med svinekød. eller bare sådan for sjov og i utide
Riesling Madame Trocken 2023.
kr.
  170,00
kr. 925,00
100% Riesling. 12,0% alk, Sukker 6,9 g/l. Syre på 7,1 g/l. Tør og frugtagtig Riesling med velintegreret syre. Aromaer af fersken og grønt æble. Den passer særligt godt til hvidt kød, fisk og lettere retter.
Riesling Süd-West Feinherb 2022
kr.
 140,00
kr. 750,00
100% Riesling. 10,0% alk, restsukker 20,0 g/l, syre 7,8g/l. Gullig. Koncentreret duft med sødlig æble, hø og fersken. Smuk og mineralsk med fin restsødme. Til terrassen, sushi eller andre asiatiske retter, til osten, til nydelse.
Riesling Süd-West Trarbacher Schlossberg Feinherb 2023
kr.  170,00
kr. 925,00
100% Riesling. 10,0% alk, Sukker 24,4 g/l. Syre på 7,9 g/l. Duften minder om aromaer af grapefrugt og citrus, smagen er mineralsk med limenoter. En ret strålende allrounder med et moderat alkoholindhold og en diskret frugtsødme. 
Riesling Süd Enkircher-Steffensberg Spätlese 2018 
kr.
155,00
 kr.825,00
100% Riesling. 7,0% alk. Restsukker 84,0 gr./l. 7,0 gr./l. syre. Rank vin med fin balance mellem sødme og syre. Perfekt til et glas i utide eller ikke for søde desserter.
Riesling Trabener Wurzgarten Auslese Halbtrocken 1988
kr.
  135,00
kr. 725,00
Riesling Zeltinger Sonnenuhr Auslese 1988
kr.
  160,00
kr. 875,00
Riesling Enkirscher Steffensberg Auslese 1989
kr.
  160,00
kr. 875,00
Riesling Trabener Schlossberg Auslese 1989
kr.
  160,00
kr. 875,00
Riesling Zeltinger Sonnenuhr Beerenauslese 1989 ½ flaske
kr.
  170,00
Quinta da Trovisca (Vinhos Oscar Quevedo) – Douro, Portugal (økologisk):
Quevedo-familien har dyrket druer og fremstillet portvin i Dourodalen siden 1889. Det er nu 5. generation søskendeparret Claudia og Oscar, der nu giver kontinuitet til familiens kald. Indtil 1986, hvor Portugal trådte ind i EU, blev druerne leveret til de store vinhuse i Porto. Familien dyrker 114 ha. fordelt på 6 ejendomme. Quinta da Trovisca, som er deres økologiske vineri, ligger på et af de mest privilegerede steder i regionen, halvvejs mellem flodbredderne og byen São João da Pesqueira, og det er omgivet af det mest typiske dyreliv i Dourodalen. Vinene dyrkes på terrasser på de umådelig stejle skråninger. Familiens engagement i naturen betød en omdannelsen til økologisk landbrug i 2012. I dag er omkring 30% blevet konverteret, og de andre dele opdrættes med ansvarlige og bæredygtige metoder. Måtel er 100% økologisk dyrkning.
Reserve White
kr
170,00
kr. 925,00
Arinto (50%), Gouveio (40%), Moscatel (10%). 19,0% alk. Restsukker 102 g/l. Gæring og lagring (3 år) med afstilkede druer i ståltank. Dyb gylden. Fortryllende blomsteraromaer, honning, pære og æble i duften. Saftig vin med ananas og perfekt afbalanceret syre. Noter af delikate eksotiske krydderier og hints af karamel i en kompleks smag. Denne hvide portvin er frisk og aromatisk og rigtig god med en klump is som aperitif, men også yderst velegnet til cocktails. Prøv den f.eks. med ¾ tonic og ¼ port, 3 isterninger og et par mynteblade! 
Tawny 
kr
160,00
kr. 875,00
Touriga Nacional (20%), Touriga Franca (55%), Tinta Roriz (30%). 18,5% alk. Gæring med afstilkede druer og temperaturer ikke højere end 25ºC. Nænsomt filtreret. Duft af modne orangefrugter og figen, som går igen i smagen, hvor der også fornemmes nød og mandel. Meget afbalanceret vin med en lang finish. Drikkeklar og anvendelig til f.eks. desserter, oste, ananas, tiramusu mm.
Late Bottled Vintage Port 2017
kr
200,00
 kr. 1075,00
Touriga Nacional (45%), Touriga Franca (30%), Tinta Roriz (20%), Sousão (5%). 19% alk. Håndplukkede druer. Ung frugtig duft af mørke kirsebær og blommer, med et pebret præg, der tilføjer ekstra kompleksitet. Rig og struktureret, fed med stor dybde. Intense noter af mørk frugt og krydderier samt velstrukturerede tanniner, hvilket fører til en lang og fast finish. 2017 var en enestående årgang, og denne LBV 2017 Bio er et klart eksempel på det. Selvom den er klar til at drikke, er der også et stort lagringspotentiale.
Vintage Port 2017
kr
460,00
kr. 2625,00
Touriga Nacional (30%), Touriga Franca (30%), Tinta Roriz (30%), Sousão (10%). 19,5% alk. Håndplukkede druer.Gæringen sker med delvist afstilkede druer og temperaturer ikke højere end 27ºC. Vinen er tappet ufiltreret for at bevare al dens koncentration. Dekantér når den drikkes ung for at lufte vinen. Efter et årti i flasken vil den begynde at udvikle sedimenter naturligt. Mørk violet. Intens duft med blomsternoter, friske brombær, solbær og blåbær. Rig og intens, stor koncentration, med tanniner, som er pakket ind med forførende sort frugtkød. Elegant og blomsteragtig finish. En sand fornøjelse at drikke ung, men med stort ældningspotentiale.
Weingut Zähringer – Baden, Tyskland (biodynamisk):
Weingut Zähringer er etableret helt tilbage i 1844 ved foden af Schwattzwald i det sydlige Tyskland tæt ved såvel den franske som den schweiziske grænse. I dag er det 6. generation Fabian Zähringer, der leder produktionen med Simon Höre som vinmager. Allerede i 1986 arbejdede man økologisk og i 2010 blev Zähringer biodynamisk certificeret. Ud over de ca. 10 ha. som er ejet af familien, produceres vin fra andre 40 ha. alle ejet af andre biodynamiske vinbønder. Hoveddruen er Spätburgunder (Pinot Noir), som giver fantastiske vine her i Baden tæt på det kendte vinområde Kaiserstuhl, men også andre såvel internationale som tyske druer trives godt her!

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Chardonnay 2023
kr
115,00
kr. 625,00
100% Chardonnay. 12,5%, 2,2 g restsukker, syre 4,8g/l. 12 mdr. på ståltank. Elegant, sprød, frisk vin med duft af blomst, citrus og modne æbler. Fin frugtagtig, let pikant syrlighed med citrus, pære og æble. Alsidig vin som kan ledsage mange fiskeretter, asiatiske retter og ikke for kraftigt krydrede kødretter. Vil udvikle sig i det næste års tid og bør drikkes op til 4 år efter høst. Serveres ved ca. 10 ° C. 
Grauburgunder Vierlig 2021
kr
140,00
kr. 750,00
100% Grauburgunder. 12,5%, 1,4 g restsukker, syre 4,3 g/l. Gæret og lagret i traditionelle “Vierlig” egefade (fra Baden) på 600 liter. Duft og smag med rose, pære, banan, abrikos, nødder, hyldeblomst, citron og kvæde. Fyldig', udtryksfuld og velafbalanceret med god syre. Intens, lang finish. Særligt velegnet til aromatiske og krydrede retter samt fisk og ost. Kan gemmes op til 6 år. Server ved ca. 12 °.
Weissburgunder Sonnhohle Grande Reserve Trocken 2023
kr
175,00
kr. 975,00
100% Weissburgunder (Pinot Blanc). 13,5%, 2 g restsukker, syre 5,3 g/l. Nøje udvalgte, fuldmodne druer fra Heitersheimer Sonnhohle-vinmarken. Spontangæring i træfade. Lang lagring på bundfaldet. Modnet på fade. Usædvanligt bredt og alsidigt spektrum af aromaer og smagsnuancer. Meget blomsteragtig, men også vidunderlig frugtig og mineralsk. Som aperitif eller til lyse kødretter og aromatiske fiskeretter. Klar til at drikke men vil udvikle sig og kan gemmes 5-8 år. Server vinen ved ca. 10 °.
Weissburgunder Orange Trocken 2020 
kr
225,00
kr. 1225,00
100% Weissburgunder. 13%, 2,7 g restsukker, syre 6,0 g/l. "Selektionswein" fra udvalgte parceller. Udviklet i såvel træfade og rustfri ståltanke. Delikat blomsterduftbouquet. Krydret frugtagtig og mineralsk.Blød fløjlsagtig finish. Som aperitif eller til lyse kødretter og aromatiske fiskeretter. Klar til at drikke men vil udvikle sig og kan gemmes 5-8 år. Server vinen ved ca. 10 °.
Chardonnay Altenberg Grande Reserve Trocken 2023
kr
175,00
kr. 950,00
100% Chardonnay. 13,5%, 0,3 g restsukker, syre 5,9 g/l. Selekterede druer fra de bedste parceller. Gæret i fade og ståltanke (50/50) og lagret 9 måneder på fransk barrique heraf 50% nye. Kraftfuld duft med mirabelle, kvæde, litchi, moden honningmelon, men også citruskomponenter (appelsiner). Fyldig vin med harmonisk syre og mineralitet. Fyldig, cremet med en lang finish. Anbefales som aperitif, men især som en ledsager til fisk og skaldyr, fisk, sushi, til det asiatiske køkken (også krydret) og eventuelt til risotto, svampe og vegetariske retter. Klar til at drikke relativt tidligt men optimalt efter ca. 3 år. Vinen kan lagres i ca. 5-8 år. Server vinen ved ca. 10 °.
Cabernet Franc Reserve Trocken 2021
kr
165,00
kr. 900,00
100% Cabernet Franc. 13,5%, 1,4 g restsukker, 5,5 g/l syre. Lagring i barriques. Strålende rubinrød. Duft med hvid peber og urter. Frugtig, blød vin med en behagelig syre og bløde tanniner. Krydret eftersmag med lidt ristet fadpræg.Til braisserede kødretter, fjerkræ (and, gås) samt visse oste. Optimal efter 3 - 5 år. Server vinen ved ca. 14 °.
Spätburgunder Reserve Trocken 2020
kr
165,00
kr. 900,00
100% Spätburgunder. 13,5%, 1,1 g restsukker, 5,7 g/l syre. "Selektionswein" fra marken Heitersheimer Sonnhohle. Spontan gæring i eg. Delikat bouquet med solbær, kirsebær, hyldebær, brombær og krydrede aromaer (kanel, vanilje, nelliker, grøn peber). Smagen er udtalt Pinot: fyldig, med kirsebær komponenter, stærk struktur, meget spændende samspil af syrer, tanniner og bitter mandel. Krydret eftersmag med en meget svag sødme.Til vildt, braiseret oksekød, mørke kødretter, samt visse oste. Optimal efter 3 - 5 år. Server vinen ved ca. 14 °.
Pinot Noir Sonnhohle Trocken 2018
kr
210,00
 kr.1150,00
100% Spätburgunder.13,5%, 0,8 g restsukker, 4,6 g/l syre. Lagret i 15 mdr. på barrique 1/3 nye. Rubinrød. Duften har burgundiske træk - fin røget krydderi, læder, tobak og mørke bær. Saftig smag af modne kirsebær og, mørk chokolade. Frisk elegant og magtfuld vin. Til gæstemaden - vildt, braiseret kød, mørke kødretter, samt visse oste. Optimal efter 3 - 5 år. Server vinen ved ca. 14 °.
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc Edition Zähringer Löwe Trocken 2018    kr
315,00
 kr.1725,00
Overvejende Merlot samt noget Cabernet Sauvignon og Cabernet Franc. 14,0%, 1,0 g restsukker, 5,9 g/l syre. 24 måneder på franske barriques heraf 80% nye. Stærkt reduceret og selekteret udbytte.  Mørk purpurrød. Let fadpræget duft med brombær, ribs og hyldebær. Fyldig og kompleks bærsmag med en frisk frugtsyre, som giver vinen en vis finesse. Krydret eftersmag med lidt ristet fadpræg. Går godt med grillet eller stegt kød og til vildt, men også til faste oste så som Comté og Gryère. Server vinen ved ca. 14 °. Absolut TOPVIN. 92 points hos Falstaff, Guld ved Internationaler Bioweinpreis 2020.
Grauburgunder Beerenauslese 2009 - 0,5 liter
kr
220,00
kr. 1175,00
100% Grauburgunder. 15%, 40 g sukker/liter. Vin med moden tørret frugt (abrikoser og figner), honning og karamel parret med citronmelisse og appelsinskal. Klassisk aperitifvin og perfekt følgesvend til ikke alt for søde desserter. Fantastisk til modne hårde oste samt blåskimmeloste. Sidst men ikke mindst glimrende til chokolade. Kan gemmes i mange år.
Spätburgunder Eiswein 2007 - 0,5 liter
kr
325,00
kr. 1800,00
100% Spätburgunder. Druerne er høstet den 18. december 2007 ved 11 grader. Ravfarvet. Lagret i barriques. Kompleks duft med honningmelon, pære, kvæde og citrus/orange, svesker og vanilje. Ekstraordinær rig vin med krydret botrytis, en likør-lignende meget koncentreret sødme og en aromatisk, stærk syrlighed med en lang eftersmag. Som en aperitif, til foie-gras, søde desserter og blå ost (Gorgonzola, Roquefort, ...). Stort set ubegrænset holdbarhed.
Cremant Baden Extra Brut 2022
kr
155,00
kr. 850,00
40% Chardonnay, 60%. Pinot Noir. Håndhøstet og presset med stilkene. Klassisk 2. gæring på flaske. Degorgeret (3 g/l) i 12-18 måneder. 12,5%, 5,5 g/l syre. Meget fine bobler. Delikat duft af frisk croissant (brioche), citrus smag med god mineralitet og elegant frugtsyreindhold. Er velegnet som aperitif og til fester af alle slags. På grund af det temmelig lave restsukkerindhold også en vidunderlig følgesvend til at en del forretter. Kan gemmes i op til 5 år. Falstaff Weinguide 2025: 93 points.
Pinot Rosé Brut 2022
kr
155,00
kr. 850,00
Pinot Meunier og Pinot Noir. Håndhøstet og presset med stilkene. Klassisk 2. gæring på flaske. Degorgeret (5 g/l) i 9-12 måneder. 12%, 1,8 g restsukker, 4,9 g/l syre. En delikat roséfarve. Fine frugtaromaer med citrus og pære og et komplekst, men friskt indtryk på ganen. En fremragende forårsaperitif. Særligt velegnet som aperitif og som en klassisk mousserende vin til enhver form for fester. Fremragende til lette retter eller salater.
Domaine la Bastide Blanche – Bandol, Frankrig (økologisk/biodynamisk):
Domainet blev købt af familien Bonzo i 1972. Ejendommen var i meget dårlig stand, så der blev bygget en ny kælder, anskaffet fade og redskaber og hele 3 ud af 10 ha vinstokke blev revet op og nylpantet. I 1981 var der 20 ha vinmarker.nu er der 48 ha. Det er nu 3. generation brødrene Nicolas og Julien, der står for driften med vinmageren Stéphane Bourret, som siden 1997 har været ansvarlig for vinificeringen. Sammen har de gjort Bastida Blanche til et top-5 vinhus i Bandol. 

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Bandol Rosé 2023
kr.
180,00
kr.  975,00
Overvejende Mourvèdre samt Grenache Noir, Cinsault og Clairette. 13,5%. Druerne er håndhøstede. Gæring og lagring i 8 mdr. på ståltanke. Laksefarvet med en frisk duft med citrus. Smage med citrusfrugter og pomelo. Læskende rosé som kan nydes alene, men som også er en gastronomisk vin, der kan nydes til til en salat eller krydrede retter med fisk eller fjerkræ. Serveres afkølet, omkring 12°C. 90+ points hos Robert Parker.
Bandol Rouge 2020
kr.
220,00
  kr. 1200,00
86% Mourvèdre, 10% Grenache, 3% Cinsault, 1% Carignan. 40 hl/ha. Druerne er håndhøstede og afstilkede og der er foretaget en grundig selektion før vinificeringen. Vinen lagres på egefade (18 – 80 hl.) ca. 18 måneder før den tappes på flaske og frigives til salg. Granatrød. Duft med smukke noter af sorte frugter, krydderier og lakrids. Smagen er kraftig og tæt med sorte frugter og krydderier som i duften. Meget elegant vin. Kan nydes med fornøjelse nu men vil udvikles i de næste mindst 10 år. Til grillmad, vildt og andre markante retter. 91 points hos Revenue du France og Robert Parker.
Domaine de la Begude – Bandol, Frankrig (økologisk):
Der er produceret vin på denne vingård siden det 16. århundrede, men den nuværende produktion er grundlagt i 1996 af Guillaume og Louis Tari, der før har produceret vin på det berømte Bordeauxslot Château Giscours, (3. Cru, Margaux). Vingården er den højst beliggende i Bandol (400 meter over havet), med en fantastisk udsigt over Middelhavet. Begude omfatter hele 1.240 hektar hvoraf hun 15 ha er beplantet med vinstokke (gennemsnitsalder 20 år), som vokser på sydvendte terrasser. Resten er garrique og oliventræer. Brugen af barrique betyder, at stilen er lidt anderledes end den klassiske, rustikke Bandol. Der produceres kun ca. 25.000 fl. pr.år.
La Brulade, Rouge 2015.
kr.
395,00
kr.2100,00
95% Mourvèdre, 5% Grenache. Domainets topvin, som kun produceres i de bedste årgange. 30 hl/ha. Håndhøstet. Druerne sorteres og afstilkest før alkoholisk gæring, maceration i 35 dage, lagring i 18 mdr. på franske fade (Allier) – 1/3 nye. Meget mørk og tæt. Krydret duft af blåbær, anis, vanille og peber. Ekstrem kraftfuld vin med smag af mørk frugt med blomme, krydderi og noget fadpræg. Topvin 95 points i Winespectator. Til grillet (rødt) kød, en provencalsk gryderet eller en ikke for sød chokoladedessert!
Domaines Bunan – Bandol, Frankrig (økologisk):
Domaines Bunan blev grundlagt i 1961 af Poul og Pierre Bunan. Nu er også Pauls søn, Laurent efter sin ønologuddannelse trådt ind i familiefirmaet, som også består af søsteren Françoise og Pierres datter Claire. I 2008 blev produktionen omlagt til økologi, og alle vinmarker er certificeret i 2011. Bunan består af 2 vingårde Moulin des Costes ved Cadière d'Azur og Château la Rouvière, der blev erhvervet i 1969, i Castellet. Rouviere består af 6 ha. med vinstokke på terrasser. Domaines Bunans vine regnes blandt de bedste i Bandol.
Moulin des Costes Bandol Rosé 2023
kr.
175,00
kr. 950,00
35% Mourvèdre, 25% Grenache, 40% Cinsault. 13,5% alk. Lavt udbytte 35hl/ha. 4 mdr. i tank før tapning. Laksefarvet. Elegant, frugtig bouquet med fersken og eksotiske frugter. Frisk og harmonisk smag med røde bær og citrus. God længde med fin mineralsk afslutning. God til ”middelhavskøkkenet” - grillet fisk, grøntsagsretter, kylling og lyst kød. Kan også ledsage asiatiske retter.
Moulin des Costes Bandol Rouge 2020
kr.
195,00
  kr.1075,00
70% Mourvèdre, 20% Cinsault, 10% Syrah. 14% alk. Gæring i egefade efterfulgt af 18 mdr. på store fade. Tæt rubinrød. Delikat duft med røde bær samt brombær. Afbalanceret smag med bær, peber, viol og lakrids samt bløde tanniner. God længde. God til fuglevildt, lam og mange grillede kødretter. Meget holdbar. Guld ved Concours Général Agricole Paris Millésime Bio 2024.
Domaine de Cabaudran – Bandol, Frankrig:
Cabaudran-ejendommen ligger i hjertet af Beausset-sletten. Familien Amic har boet der siden 1950'erne, da Henry Amic erhvervede vinmarkerne og det gamle bondehus. Michel, hans søn, valgte at følge i sin fars fodspor og blev en del af gården i 1965, og denne arv er gået i arv gennem fire generationer.  2017 besluttede Denis og hans søn Alex at begive sig ud på et nyt eventyr ved at bygge vingården for at producere deres egne vine. I dag dækker Cabaudran-ejendommen 30 hektar fordelt med produktion af AOP Bandol, AOP Côtes de Provence og IGP Var. 
Blanc IGP Var 2024
kr.
  85,00
kr. 450,00
50% Clairette, 50%, Ugni-Blanc. Fra unge vinstokke 50 hl. pr. ha. Manuelt høstet. Kold gæring ved 17°C. Strålende gylden. Elegant næse med blomsteragtige og mineralske nuancer. Intens og frisk smag med et strejf af citrus i afslutningen. Fremragende på terrassen eller til salater og lette forretter.
Rosé IGP Var 2024
kr.
  85,00
kr. 450,00
50% Cinsault, 50% Caladoc. Fra 15 år gamle vinstokke. 70 hl/ha. Kold gæring ved 17°C. Lys rosa med glitrende reflekser. En næse, der kombinerer aromaer af citrus og røde frugter. Frisk aromatisk smag med en smuk længde. Serveres mellem 12 og 14 grader til et glas på terrassen eller til lettere retter.
Bandol Rosé 2024
kr.
125,00
kr. 675,00
40% Mourvèdre, 30% Grenache, 30% Cinsault. Fra 25 år gamle vinstokke. 37 hl/ha. Håndhøstede og afstilkede og selekterede druer. Kold gæring ved 17°C. En rosé med en lidt dybere farve, der afspejler dens terroir. Citrus- og kryddernoter i en duften. Smagen er elegant, harmonisk og forførende. Serveres mellem 12 og 14 grader. God til mange fiskeretter, blæksprutte og kylling.
Bandol Rouge 2022
kr.
140,00
kr. 750,00
55% Mourvèdre, 45% Grenache. 40 år gamle vinstokke. 37 hl/ha. Manuelt høstet. Gæring og maceration i rustfri ståltanke, lagret i 18 måneder på fade. En fin, tæt og kompleks næse med solbær og brombær understøttet af krydrede noter. Frisk men også dyb i smagen. Let mintagtig afslutning. Meget fine tanniner. Serveres ved 16 grader til f.eks. grillet kød med stegte grøntsager eller fuglevildt.
Domaine des Baguiers – Bandol, Frankrig:
Bandol er nok det bedste område i Provence såvel med hensyn til rosé som røde vine. Hoveddruen er Mourvèdre, som for de rødes vedkommende skal udgøre mindst 50% af vinen. Det er en druesort, som kræver kalkrig jordbund megen sol for at modne, og det er netop det, som Bandol kan tilbyde. Nogle af Frankrigs helt store og ret kostbare vine laves her. Domaine des Baguires er et familieejet vinbrug hvor Claudine, Franck and Jean-Louis Jourdan fremstiller nogle glimrende og områdetypiske vine, som frem for alt er prismæssigt meget fordelagtige. 

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Bandol Blanc 2022
kr.
130,00
kr. 700,00
Clairette, Bourboulenc, Ugni blanc. 40 hl/ha – Druerne er håndhøstede og afstilkede og der er foretaget en grundig selektion før vinificeringen. Vinen lagres på ståltank ca. 8 dr. mmåneder før den tappes på flaske og frigives til salg. Aromatisk og kompleks vin med duft af hvide blomster og citrus. Smagen er frisk med en anelse eksotiske frugter. God til mange fiskeretter.
Domaine Ray Jane – Bandol, Frankrig (økologisk):
Domainets historie går helt tilbage til 1288, hvor Constant-familien begyndte at dyrke vin på stedet. Dette er fortsat fra generation til generation. I 1970 byggede Raymond den første rigtige vinkælder og i 2009 overgik domainet under sønnen Alain og hans kone Jane ledelse til økologisk dyrkning. Deres 2 sønner Vincent og Julien er nu med i produktionen, så arvefølgen er sikret. Der er 26 ha vinmarker i Le Castellet og La Cadiere. En tredjedel af vinstokkene er 100 år gamle og plantet på Restanques (terrasser lavet af sten hugget ind i bakkerne for at forhindre erosion og lette den naturlige fordeling af vandressourcerne). Arbejdet i vingården udføres uden motoriseret værktøj (pløjning udføres med heste og hakke). Høsten er manuel. Den nyopgraderede kælder er udstyret med den nyeste teknologi (termoregulerede rustfri ståltanke til maceration af alle vinene og automatisk system til at pumpe over den røde Bandol.
Bandol Rosé 2024
kr.
160,00
kr. 875,00
40% Mourvèdre, 30% Grenache, 30% Cinsault. 13% alk. Vinstokkene er i gennemsnit 40-60 år gamle. Druerne sorteres i hånden og presses. Gæring i rustfri ståltanke ved lav temperatur i en måned for at udtrække smag. Vinen filtreres inden aftapning. Elegant meget lyserød farve. Frisk næse med noter af grape og citrusblomster. Komplet og struktureret vin med citrusfrugt og syrlige røde bær samt et strejf af mango i finishen. Serveres som aperitif, til lette oste, grillet laks, sommersalater, sashimi og sushi.
Bandol Rouge 2018.
kr.
200,00
  kr.1125,00
90% Mourvèdre, 5% Cinsault, 5% Grenache. 14%. Vinstokkene er i gennemsnit 100 år gamle. Druerne er håndhøstede og selekteret i marken og kælderen. Druernetyperne gærer individuelt i tre uger med kvaset. Lagring 22 mdr. på store egefade. Dyb rubinfarvet. Intense aromaer mad mørk frugt og udvikling mod tobak, jord, læder og et strejf af krydderi. Koncentreret smag med bløde tanniner. Til bøf, vildt, solide gryderetter eller rige oste. Meget holdbar.
Bandol Rouge Cuvée Falun 2020.
kr.
265,00
  kr.1450,00
90% Mourvèdre, 5% Grenache, 5% Carignan. 13,5%. Fra 110 – 130 år gamle vinstokke. Druerne er håndhøstede og selekteret i marken og kælderen. 24 mdr. på fad. Intens rubinrød. Næse med mørke frugter - kirsebær, solbær, brombær. Delikat, flot og balancet smag med mørk frugt, tobak og læder. Passer perfekt til grillede lammekoteletter, fugle- og dyrevildt og andre kraftige retter. Server ved 16°. Kan gemmes 15 år endnu. Husets topvin.
Vignoble Dauny – Loire, Frankrig (økologisk):
Dauny-familien har dyrket vin på de berømte Sancerreskråningrer ved Champtin siden 1683. Det er 12. og 13. generation hhv. Nicole og Christian Dauny og deres sønner Benoit og Thibaut, som står for produktionen i dag. Vingården blev omlagt til økologisk produktion allerede i 1964. Målet har hele tiden været at fremstille sunde, naturlige og områdetypiske vine med respekt for jorden, som vinene dyrkes på. Det har bl.a. betydet en hel del international anerkendelse i form af en hel del priser gennem årene.
Coteaux du Giennois AOP Blanc 2022
kr.
 110,00
 kr. 600,00
100% Sauvignon. Dyrkes på en undergrund af flint. 18 år gamle stokke. Coteaux du Giennois er en ny AOP i Loire fra 2021. Lidt grønt æble, kvæde, citrus og pære i duften. Saftig, ren og mineralsk vin med god syre. Pæn længde. Til skaldyr, fisk, saler og vegetarretter. Kan også nydes med velbehag uden ledsagelse af mad.
Sancerre, Caillottes 2024
kr.
 150,00
 kr. 825,00
100% Sauvignon Blanc. Dyrkes på kalksten kaldet "Terres Blanches". 25 år gamle stokke. Saftig, ren og mineralsk vin, med hyldeblomst og eksotisk frugt. Meget lang eftersmag. Til skaldyr, fisk, hvidt kød og visse oste. Kan også nydes med velbehag uden ledsagelse af mad.
Sancerre, Romble 2023
kr.
   210,00 kr. 1150,00
100% Sauvignon Blanc. Selekterede druer fra 40 år gamle stokke. Gæring og efterfølgende lagring i 10 måneder på barrique. Mørk gylden. Kraftfuld vin med fedme. God til skaldyr, fisk, hvidt kød og visse kraftige oste. Kan gemmes op til 10 år
Domaine Chollet – Loire, Frankrig (biodynamisk):
Domaine Chollet er en familiedrevet vingård i Pouilly-sur-Loire i Loire-dalen. Roland og Simone Chollet startede fra bunden i 1960 og byggede ejendommen op. Deres søn Gilles overtog domainet i 1989 og i 2010 sluttede hans søn Séverin sig til. Familien har i mange år været engageret i bæredygtig vinavl, og i 2024 blev Dom. Chollet biodynamisk certificeret. De 12 hektar er fordelt på tre forskellige terroirs – sandsten, kalksten og ler - der hver især bidrager med deres unikke karakter til den Sauvignon Blanc-baserede Pouilly-Fumé.
Pouilly Fumé Séverin & Gilles Chollet 2024
kr.
 145,00
 kr. 775,00
100% Sauvignon Blanc. 12,5% alk. Druerne dyrkes på en undergrumd ag kalksten og sand. Gæring og efterfølgende lagring på kvaset 3-5 måneder i rustfri ståltanke. Klar lys gul. Duft med noter af hvide blomster og citrusskal. Typisk Sauvignon Blanc med en lækker friskhed og en dejlig mineralitet. Kan gemmes op til 5 år. Passer vidunderligt som en aperitif eller til skaldyr, fisk, hvidt kød og gedeost.
Pouilly Fumé Les Sables 2024
kr.
 175,00
 kr. 950,00
100% Sauvignon Blanc. 12,5% alk. Selekterede druer fra 25 år gamle stokke som dyrkes sandgrund. Gæring og efterfølgende lagring på kvaset 3 måneder i rustfri ståltanke. Raffineret duft med noter af fersken, pære, akacie og kaprifolie. Kompleks smag som kombinerer eksotiske frugter (mango, litchi) med et strejf af salt i eftersmagen, typisk for terroiren. Som aperitif eller som ledsager til skaldyr- og fiskeretter. Kan gemmes op til 5 år
Pouilly Fumé Les Caillottes 2023
kr.
 175,00
 kr. 950,00
100% Sauvignon Blanc. 12,5% alk. Selekterede druer fra 25 år gamle stokke som dyrkes på en undregrund af limsten. Gæring og efterfølgende lagring på kvaset 6 måneder i rustfri ståltanke. Udtryksfuld Sauvignon Blanc-duft med hyldeblomst. Intense aromaer med hvide frugter og citrus. på barrique. Subtil men kraftfuld.. Kraftfuld vin med fedme. God til skaldyr, stegt fisk, hvidt kød og visse kraftige oste. Kan gemmes op til 7 år.
Domaine Fabrice Gasnier – Loire, Frankrig (biodynamisk):
Fabrice Gasnier er fjerde generation og efter virke i Entre-Deux-Mers, Champagne og Bourgogne, vendte han som 21 årig tilbage til Chinon for at hjælpe sin far med at lave vin. Hans oldefar Aimé Gasnier var begyndt med tre hektar vinstokke blandet med byg og majs – og opdrættede også kvæg, får og svin. Hubert overtog i 1935 og udvidede familiens vinmarker under Anden Verdenskrig, hvor rødvin nogle gange blev brugt som en fødevareerstatning, når kalorier var mangelvare. I 1966 gav Hubert tøjlerne videre til sin søn Jacky, hvis kvart århundredes videreudvikling og modernisering banede vejen for en transformerende indsprøjtning af frisk tænkning takket være Fabrice. Domaine Fabrice Gasnier blev biodynamisk certificerieti 2008, og vinene på de 25 hh. stråler nu af en energi, renhed og præcision, der kan være svær at finde i Chinon.

Pris pr. fl. – pr. ks. a 6
Le Clos de la Cure, Chenin Blanc Chinon Blanc AOP 2024
kr.
120,00
kr. 650,00
100% Chenin Blanc. 12% alk. Håndhøstet, vinificeret med naturligt gær og lagret i rustfrit stål. Frugtagig, aromatisk vin med duft og smag af æble, pære og mirabelle.Til forretter, fisk, gedeost og retter med hvidt kød. Serveringstemperatur:10° og 12°
Les Graves, Cabernet Franc Chinon Rouge AOP 2023 
kr.
105,00
kr. 575,00
100% Cabernet Franc. 12% alk. Fra 20-40 år gamle vinstokke. Håndhøstet, vinificeret med naturligt gær og lagret 6 mdr. i beton. Aromaer af moden rød og sort frugt, suppleret af klassiske Cabernet-smag af rød frugt ogfriskhed. Serveres f.eks. til charcuteri, stegt kylling eller kalv og ost. Serveringstemperatur:15° til 18°C . Gemmepotentiale 5 år.
Vieilles Vignes, Cabernet Franc Chinon Rouge AOP 2022
kr.
120,00
kr. 650,00
100% Cabernet Franc. 13,5% alk.  Fra 50-55 år gamle vinstokke Håndhøstet, gæret i beton med naturligt gær og lagret 6 mdr i 5 til 10 år gamle franske barriques. Tappet på flaske et år efter høst. Passer til stegte retter, gryderetter, landlig paté eller vildsvineterrin samt visse oste. Serveringstemperatur:15° til 18°C. Gemmepotentiale 10 år.
Queue de Poélon Chinon Rouge AOP 2022
kr.
165,00
kr. 900,00
100% Cabernet Franc. Fra 70 år gamle vinstokke Sydlig eksponering. Håndhøstet, gæret i beton med naturligt gær og lagret 12 på betontanke. Tappet på flaske 15-18 mdr. efter høst. En vin, der passer til raffinerede retter, Kød: stegt hvidt eller rødt kød (roastbeef), havtaske med bacon, tun eller laks samt visse oste. Serveringstemperatur:15° til 18°C. Gemmepotentiale 6-10 år.
Cavantine Brut, Methode Traditionnelle
kr.
130,00
kr. 700,00
100% Cabernet Franc. Fra 30 år gamle vinstokke. Lavet som Champagne. Tør, superfrisk og med bobler så små og fine, at den bringer det meste "ægte" Champagne til skamme. ”Robert Parker: Tiltalende jordbær- og mineraldufte er indkapslet i en fast struktur med en tør og krydret kvalitet i ganen. I smagen er dette en intens, rund og meget delikat med en super elegant og raffineret mousse og en lang, intens og aromatisk og struktureret finish. En fabelagtig vin til aperitiffer, brunch og desserter. Wine Advocate.". Som aperitif med fisketoast, frisk gedeost og forretter. Kan også nydes til dessert og søde sager: chouquettes, kager.  Serveringstemperatur:10°C til 12°C. Robert Parker 93 points
Weingut Michael Fiebrich - Ahr, Tyskland (økologisk):
Michael Fiebrich har siden 2008 dyrket omkring 2 hektar i de meget stejle og terrasserede vinmarker i den nordligste Pinot Noir-region, Ahr. Det bliver til ca. 10.000 flasker om året. Han arbejder økologisk og med stor respekt for naturen. Michaels vinmarker ligger hhv. i Ahrweiler med sandsten, ler og et forholdsvist varmt mikroklima, og Altenahr med primært skifer og definitionen af køligt klima. Michael er uddannet landmand med speciale i økologisk frugt- og grøntsagsdyrkning. En klassisk vinuddannelse kombineret med et stort talent og en følelse for naturen giver Michael mulighed for at producere exceptionelle vine. Han arbejder omhyggeligt, enkelt, uden maskiner i marken og med imttuition. Resultatet af denne  ”One-Mans-Winery” er en meget klar og elegant stil med kareakterfulde vine som afspejler årgang og terroir. Michael regnes af mange som en af Tysklands mest talentfulde unge vinmagere.
Riesling 2023
kr.
 145,00
 kr. 775,00
100% Riesling. 11,5% alk. Vinstokke på skiffergrund. 1 år på rustfrit stål ”sur lie”. Klar lys gul. Duften afslører delikate aromaer af grønt æble, citrusfrugter og et strejf af fersken, suppleret af subtile mineralnoter, der er typiske for Ahr-terroiren.Vinen er rank og fokuseret med et forfriskende saltindhold og aromaer af grønne æbler, lime og stenfrugt samt en god syre. Kompleks og spændende vin med et strejf af honning i eftersmagen. Den passer perfekt til lette fiskeretter, skaldyr og endda krydrede asiatiske retter.
E&C Spätburgunder 2022
kr.
 145,00
 kr. 775,00
100% Spätburgunder (Pinot Noir). Jordbunden er skifer fra Altenahr og ler fra Ahrweiler. Kølig gæring efterfulgt af 12 måneder på brugte barriques. Granatrød. Duft med domineret af kirsebær og hindbær, suppleret af subtile noter af enebær. På ganen præsenterer vinen sig fuldstændig tør men med bløde tanniner. Den livlige syre giver en slank krop og en bemærkelsesværdig friskhed, på trods af dens moderate alkoholindhold. Vinen afslører en harmonisk struktur, hvilket resulterer i en overbevisende smagsoplevelse. "E&C" nydes bedst, når den får lov til at trække vejret i et par minutter før servering. Dette giver dens komplekse aromaer mulighed for fuldt ud at udvikle sig. Den er et fremragende tilbehør til retter som grillet and, lam og svamperisotto, men kan også nydes alene for en raffineret vinoplevelse.
Ahrweiler Spätburgunder 2022
kr.
 175,00
 kr. 950,00
100% Spätburgunder (Pinot Noir). 12,5% alk. Håndhøstede og slekterede druer fra vinstokke plantet i 1991 i jordbund af ler. Kølig gæring efterfulgt af 12 måneder på brugte 600 liter egefade. Dyb rød. Duft med modne kirsebær, brombær og subtile antydninger af violer og krydderier. Fyldig og kompleks smag med lag af røde frugter, såsom hindbær og kirsebær, der harmonerer smukt med noter af vanilje og et strejf af egetræ fra fadlagringen. Eftersmagen er lang og elegant, hvilket gør denne Pinot Noir til et fremragende valg for både vinelskere og kendere. Går fnt til f.eks. stegt and, lam eller en fyldig svamperisotto.
Ahrweiler Rosentahl Spätburgunder 2022
kr.
 300,00 kr. 1575,00
100% Spätburgunder (Pinot Noir). Jordbunden er sandsten og ler på meget stejle vinmarker. Kølig gæring efterfulgt af 12 måneder på nye og brugte franske barriques. Dyb rubinrød farve. Intens duft af modne røde bær, såsom kirsebær og hindbær, suppleret af subtile noter af krydderi og jordagtige nuancer. Silkeblød smag med livlig syre, der giver en forfriskende finish. De røde frugtsmag er smukt afbalanceret af tanninerne og en let mineralsk undertone, der er karakteristisk for Ahrs skiferjord. Vinen er et fremragende supplement til en bred vifte af retter, såsom grillet rødt kød, vildtretter eller fyldige oste. Spätburgunders raffinement gør den også til en perfekt vin at nyde alene, for eksempel under en hyggelig aften med venner eller familie.
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